FORMULARZ CENOWY

Zadanie 1 - Przyprawy

	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
za jeden kg/ l
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 
za jeden kg/ l
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1. 
	Przyprawa do drobiu 


	20 kg
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Przyprawa do mięsa  wieprzowego


	80 kg
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Przyprawa do ryb


	20 kg
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Przyprawa gyros


	5 kg
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Przyprawa do zup uniwersalna typu Wegeta, Kucharek, Jarzynka     

	230 kg
	
	
	
	
	
	

	6. 
	Przyprawa w płynie uniwersalna do zup i sosów (op. 1 l)


	350 l
	
	
	
	
	
	

	7. 
	Żelatyna wieprzowa 


	30 kg
	
	
	
	
	
	

	8. 
	Liście laurowe całe


	15 kg 
	
	
	
	
	
	

	9. 
	Majeranek 


	10 kg
	
	
	
	
	
	

	10. 
	Pieprz czarny mielony 


	70 kg
	
	
	
	
	
	

	11. 
	Pieprz ziołowy 


	65 kg
	
	
	
	
	
	

	12.  
	Pieprz biały mielony

	5 kg
	
	
	
	
	
	

	13. 
	Pieprz kolorowy cały

	5 kg
	
	
	
	
	
	

	14. 
	Bazylia suszona 

	5 kg
	
	
	
	
	
	

	15. 
	Tymianek suszony

	5 kg
	
	
	
	
	
	

	16. 
	Oregano suszone     

	5 kg
	
	
	
	
	
	

	17. 
	Ziele angielskie całe

	20 kg
	
	
	
	
	
	

	18. 
	Czubryca zielona

	10 kg
	
	
	
	
	
	

	19. 
	Czubryca czerwona

	7 kg
	
	
	
	
	
	

	20. 
	Papryka czerwona słodka mielona

	5 kg
	
	
	
	
	
	

	21. 
	Papryka czerwona ostra mielona      

	5 kg
	
	
	
	
	
	

	22. 
	Czosnek granulowany

	5 kg
	
	
	
	
	
	

	23. 
	Zioła prowansalskie  

	5 kg
	
	
	
	
	
	

	24. 
	Pomidor suszony z bazylią i czosnkiem 

	7 kg
	
	
	
	
	
	

	25. 
	Cynamon mielony 

	2 kg
	
	
	
	
	
	

	26. 
	Czarnuszka

	5 kg
	
	
	
	
	
	

	27. 
	Kminek ziarno  

	5 kg
	
	
	
	
	
	

	28. 
	Imbir tarty  

	2 kg
	
	
	
	
	
	

	29. 
	Curry mielone        

	2 kg
	
	
	
	
	
	

	30. 
	Kurkuma mielona  

	2 kg
	
	
	
	
	
	

	31. 
	Gałka muszkatołowa mielona 

	2 kg
	
	
	
	
	
	

	32. 
	Rozmaryn suszony

	2 kg
	
	
	
	
	
	

	33. 
	Goździki całe      

	2 kg
	
	
	
	
	
	

	34. 
	Koper suszony   

	5 kg
	
	
	
	
	
	

	35. 
	Natka pietruszki suszona  

	5 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


Pozycja 1-6 przyprawy bez dodatku glutaminianu sodu. 
Cechy wymagane: przyprawy bez zanieczyszczeń, opakowanie nieuszkodzone mechanicznie, bez wgnieceń, czyste. 
Opakowanie 0.25 kg do 0.5 kg inne niż szklane.

W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.

Zamawiający wymaga podania nazwy własnej, producenta oraz wielkości oferowanego opakowania.
FORMULARZ CENOWY

Zadanie 2 - Sosy
	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
za jeden kg
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 
za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Sos pieczeniowy ciemny


	8 kg 
	
	
	
	
	
	

	2.
	Sos pieczeniowy jasny


	6 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Sos grzybowy


	8 kg
	
	
	
	
	
	

	4.
	Sos Napoli


	10 kg
	
	
	
	
	
	

	5.
	Sos  z zielonym pieprzem


	5 kg
	
	
	
	
	
	

	6.
	Sos sałatkowy ogrodowy


	15 kg
	
	
	
	
	
	

	7.
	Sos sałatkowy koperkowy


	15 kg
	
	
	
	
	
	

	8.
	Sos węgierski


	8 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


Sosy w proszku, bez dodatku glutaminianu sodu.

Cechy wymagane: sosy bez zanieczyszczeń, opakowanie nieuszkodzone mechanicznie, bez wgnieceń, czyste. 

Opakowanie 0,5 kg do 1 kg inne niż szklane.

W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.
Zamawiający wymaga podania nazwy własnej, producenta oraz wielkości oferowanego opakowanie.
FORMULARZ CENOWY

Zadanie 3 - Desery
	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
za jeden kg
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 
za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Budyń 


	100 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Kisiel 


	150 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Galaretka proszek 


	15 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


Smaki do wyboru przez Zamawiającego.

Cechy wymagane: asortyment bez zanieczyszczeń, opakowanie nieuszkodzone mechanicznie, bez wgnieceń, czyste. 

Opakowanie od 0,5kg do 1kg inne niż szklane.
W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.
Zamawiający wymaga podania nazwy własnej, producenta oraz wielkości oferowanego opakowania.
FORMULARZ CENOWY

Zadanie 4 - Cukier
	Lp.
	Opis produktu: nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
za jeden kg
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 
za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Cukier z buraków cukrowych, kryształ średni, opakowanie 1 kg 


	4 800 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


Dostawy z określeniem roku produkcji.
Cechy wymagane: cukier bez zanieczyszczeń, opakowanie nieuszkodzone mechanicznie, bez wgnieceń, czyste. 
FORMULARZ CENOWY
Zadanie 5 – Produkty konserwowane.
	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
za jeden kg
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 
za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1. 
	Koncentrat pomidorowy 30% opakowanie od 900 g do 1 kg


	900 kg
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Groszek konserwowy op. 400 g 


	120 kg
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Kukurydza konserwowa op. 400 g 


	120 kg 
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Fasola czerwona konserwowa (opakowanie 400g)

	30 kg
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Chrzan tarty op. 190 g


	76 kg
	
	
	
	
	
	

	6. 
	Barszcz czerwony koncentrat w płynie – zagęszczony sok z buraków ćwikłowych, sól, przyprawy aromatyczno - smakowe, bez środków konserwujących (op. 330 ml)


	29,7 l
	
	
	
	
	
	

	7. 
	Brzoskwinie konserwowe op. 820 g


	49,2 kg
	
	
	
	
	
	

	8. 
	Seler konserwowy (opakowanie 330g)



	19,8 kg
	
	
	
	
	
	

	9. 
	Ananasy konserwowe op. 565 g 


	129,95 kg
	
	
	
	
	
	

	10. 
	Ogórki konserwowe op. od 900 g do 1 kg


	121,5 kg
	
	
	
	
	
	

	11. 
	Oliwki drylowane (zielone i czarne) op. 200 g


	10 kg
	
	
	
	
	
	

	12. 
	Musztarda stołowa, saperska op. 500 g 


	20 kg
	
	
	
	
	
	

	13. 
	Ketchup łagodny, pikantny bez konserwantów (op. 1000 g)


	40 kg
	
	
	
	
	
	

	14. 
	Ketchup w saszetkach od 12 g do 15 g


	48 kg
	
	
	
	
	
	

	15. 
	Ocet spirytusowy 10% (op. 0.5 litra)


	200 l
	
	
	
	
	
	

	16. 
	Majonez gastronomiczny (op. 600 g)


	81 kg
	
	
	
	
	
	

	17. 
	Majonez typu Winiary, Kielecki (op. 700g)


	10,5 kg
	
	
	
	
	
	

	18. 
	Pomidory suszone w oliwie (op. 300-500 g)


	10,5 kg
	
	
	
	
	
	

	19. 
	Pieczarki marynowane całe (op. 600g)


	12 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


Smaki i rodzaje do wyboru przez Zamawiającego.
Cechy wymagane: opakowanie nieuszkodzone mechanicznie, bez wgnieceń, czyste. 
W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia za wyjątkiem poz. 4 (chrzan) w momencie dostawy minimum 1 miesiąc terminu przydatności do spożycia.
Zamawiający wymaga podania nazwy własnej, producenta oraz wielkości oferowanego opakowania.
FORMULARZ CENOWY

Zadanie 6 – Produkty sypkie.

	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
za jeden kg
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 
za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Sól jodowana op. 1 kg 


	1 500 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Sól do przetworów op. 1 kg 


	140 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Mąka pszenna (typ 450):


	 
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg 
	1 500 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 4 kg
	3 000 kg
	
	
	
	
	
	

	4.
	Mąka pszenna (typ 750)


	100 kg
	
	
	
	
	
	

	5.
	Mąka pszenna (typ 1850)


	50 kg
	
	
	
	
	
	

	6.
	Mąka żytnia (typ 720)


	50 kg
	
	
	
	
	
	

	7.
	Mąka żytnia (typ 2000)


	20 kg
	
	
	
	
	
	

	8.
	Mąka kukurydziana


	20 kg
	
	
	
	
	
	

	9.
	Mąka ziemniaczana op. 500 g


	90 kg
	
	
	
	
	
	

	10.
	Kasza jęczmienna średnia:


	 
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg 
	600 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 5 kg
	850 kg
	
	
	
	
	
	

	11.
	Kasza gryczana palona cała:


	 
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg 
	500 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 5 kg
	700 kg
	
	
	
	
	
	

	12.
	Kasza gryczana biała cała op. 1 kg


	100 kg
	
	
	
	
	
	

	13.
	Kasza jęczmienna pęczak op. 1 kg


	100 kg
	
	
	
	
	
	

	14.
	Kasza jaglana op. 1 kg
	60 kg
	
	
	
	
	
	

	15.
	Kasza manna:


	 
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg
	450 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 5 kg 
	500 kg
	
	
	
	
	
	

	16.
	Płatki jęczmienne:


	 
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg 
	150 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 5 kg 
	300 kg
	
	
	
	
	
	

	17.
	Płatki owsiane:


	 
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg 
	150 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 5 kg
	300 kg
	
	
	
	
	
	

	18.
	Płatki jaglane op. 1 kg


	100 kg
	
	
	
	
	
	

	19.
	Płatki gryczane op. 1 kg


	100 kg
	
	
	
	
	
	

	20.
	Płatki ryżowe op. 1 kg


	100 kg
	
	
	
	
	
	

	21.
	Płatki kukurydziane śniadaniowe, zwykłe, bez dodatków, bez gotowania op. 1 kg


	320 kg
	
	
	
	
	
	

	22.
	Ryż biały:


	 
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg
	1000 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 5 kg
	1 800 kg
	
	
	
	
	
	

	23.
	Ryż długoziarnisty parboiled op. 1 kg 


	200 kg
	
	
	
	
	
	

	24.
	Soczewica ziarno zielona, czerwona (op. 500 g). Rodzaj do wyboru przez Zamawiającego.


	50 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


Cechy wymagane: asortyment bez zanieczyszczeń, opakowanie nieuszkodzone mechanicznie, bez wgnieceń, czyste.  

W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia .
Zamawiający wymaga podania nazwy własnej, producenta oraz wielkości oferowanego opakowania.
FORMULARZ CENOWY

Zadanie 7 – Produkty pozostałe.

	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
za jeden kg
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 
za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1. 
	Rodzynki sułtańskie (opakowanie 100 g)

      
	40 kg
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Proszek do pieczenia (opakowanie 18 g)

        
	8.10 kg
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Mleko w proszku pełne (opakowanie 400 g)  
 

   
	6 kg
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Śliwka kalifornijska suszona (op. 100 - 200 g)


    
	5 kg
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Żurawina suszona (opakowanie 500 g)



        
	5 kg
	
	
	
	
	
	

	6. 
	 Morela suszona (opakowanie 500 g)             

        
	5 kg
	
	
	
	
	
	

	7. 
	Mieszanka studencka (opakowanie 500 g)
   
       
	5 kg
	
	
	
	
	
	

	8. 
	 Cukier puder (opakowanie 500 g)      

	40 kg
	
	
	
	
	
	

	9. 
	Orzechy włoskie łuskane (opakowanie 500 g)


      
	10 kg
	
	
	
	
	
	

	10. 
	Kakao naturalne ciemne, 100% ziarna mielonego z kakaowca (opakowanie 100g) 




	20 kg
	
	
	
	
	
	

	11. 
	 Kwasek cytrynowy  op. 1 kg    

	100 kg
	
	
	
	
	
	

	12. 
	Soda oczyszczona spożywcza (op. od 50g do 100 g)         
	1 kg
	
	
	
	
	
	

	13. 
	Amoniak spożywczy- kwaśny węglan amonu (opakowanie od 20 g do 50 g)   

      
	1 kg
	
	
	
	
	
	

	14. 
	Wiórka kokosowe (opakowanie 100 g)
	10 kg
	
	
	
	
	
	

	15. 
	Cukier waniliowy  opak. 16 g       

       
	 10.40 kg
	
	
	
	
	
	

	16. 
	Płatki migdałowe (opakowanie 100-200 g)


       
	 5 kg
	
	
	
	
	
	

	17. 
	Sezam biały ziarno (opakowanie 100-200 g)

                  
	 20 kg
	
	
	
	
	
	

	18. 
	Ziarno słonecznika łuskane, nie solone (op. 100-200 g)
	   20 kg
	
	
	
	
	
	

	19.  
	Ziarno dyni łuskane (opakowanie 100-200 g)

     
	10 kg
	
	
	
	
	
	

	20. 
	Siemię lniane ziarno (opakowanie 500 g)

                              
	 20 kg
	
	
	
	
	
	

	21. 
	 Drożdże (opakowanie 100 g)

	 70 kg
	
	
	
	
	
	

	22. 
	 Mak niebieski ziarno (opakowanie 500 g)

    
	 50 kg
	
	
	
	
	
	

	23. 
	Ciasto francuskie w rulonie (opakowanie 275 g) 
        

	8.25 kg
	
	
	
	
	
	

	24. 
	Ciastka delicje, różne smaki (opakowanie 147 g). Rodzaje do wyboru przez Zamawiającego.




	 5.88 kg
	
	
	
	
	
	

	25. 
	 Aromaty do ciast różne rodzaje (opakowanie 10 g). Rodzaje do wyboru przez Zamawiającego.


 
	 1 kg 
	
	
	
	
	
	

	26. 
	Krem Tiramisu ( opakowanie 150g)



	10.50 kg
	
	
	
	
	
	

	27. 
	Biszkopty okrągłe opak.  120 g 



     
	6 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


Cechy wymagane: asortyment bez zanieczyszczeń, opakowanie nieuszkodzone mechanicznie, bez wgnieceń, czyste. 

W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia za wyjątkiem poz. 21 (Drożdże piekarnicze) - termin przydatności do spożycia, w dniu dostawy minimum 10 dni.
Zamawiający wymaga podania  nazwy własnej, producenta oraz wielkości oferowanego opakowania.
FORMULARZ CENOWY

Zadanie 8 – Kawa, herbata

	Lp.
	Opis produktu: podać nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
za jeden kg 
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 
za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Kawa zbożowa rozpuszczalna, ekstrakt kawy zbożowej w proszku. Opakowanie od 500g do 1 kg

	700 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Kawa naturalna mielona typu Tchibo Family lub produkt równoważny, 100% naturalnej kawy drobno mielonej, do parzenia w ekspresie oraz metodą tradycyjną. Opakowanie próżniowe o masie 250g 

	60 kg 
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Kawa rozpuszczalna typu Nescafé Classic lub produkt równoważny (kawa rozpuszczalna, kompozycja ziaren arabiki i robusty, zawiera na 100 g co najmniej: 7 g białka, 36 g węglowodanów, 0,2 g tłuszczu, 27 g błonnika, 0,1 g sodu, 25 g antyoksydantów. Opakowanie 200g – słoik szklany

	30 kg
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Herbata granulowana czarna typu Junan lub produkt równoważny, opakowanie 100g


	160 kg
	
	
	
	
	
	

	5.
	Herbata ekspresowa typu  Lipton Yellow Label Tea lub produkt równoważny, herbata czarna 100%, zawartość białka na 100 ml parzonej herbaty nie więcej niż 0,1 g, bez zawartości cukrów, tłuszczów, błonnika oraz sodu, opakowanie zawierające 100 saszetek



	12 kg
	
	
	
	
	
	

	6.
	Herbata ekspresowa owocowa, miętowa, zielona, różne rodzaje - po zaparzeniu esencjonalny napar, wyraźnie wyczuwalny smak owocowy, miętowy. Op. 20-25 saszetek. Rodzaj do wyboru przez Zamawiającego

	5 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


Cechy wymagane: asortyment bez zanieczyszczeń, opakowanie nieuszkodzone mechanicznie, bez wgnieceń, czyste. 

W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.  
Zamawiający wymaga podania nazwy własnej, producenta oraz wielkości oferowanego opakowania.
FORMULARZ CENOWY

Zadanie 9 - Makarony

	Lp.
	Opis produktu: podać nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
za jeden kg 
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 
za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Makaron (nitka, świderek, wstążka)  2 jajeczny, wykonany z mąki pszennej typ 450, bez konserwantów:
	
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg 


	700 kg 
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 5 kg 


	1 100 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Makaron bezjajeczny (nitka, świderek, wstążka):
	
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg 


	700 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 5 kg 


	1 100 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Makaron różne rodzaje do wyboru przez zamawiającego, 100% pszenicy durum, po ugotowaniu nie może się sklejać, bez dodatków i ulepszaczy, op. 1 kg 

	200 kg
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Makaron kolorowy (różne rodzaje do wyboru przez zamawiającego ) świderki opakowanie 500 g

	20 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


Cechy wymagane: makaron bez zanieczyszczeń, opakowanie nieuszkodzone mechanicznie, bez wgnieceń, czyste. 

W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.  
Zamawiający wymaga podania nazwy własnej, producenta.
FORMULARZ CENOWY

Zadanie 10 – Tłuszcze roślinne
	Lp.
	Opis produktu: podać nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
za jeden kg/ l
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 
za jeden kg/ l
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Margaryna (typu Bielska) do pieczenia ciast, do kremów i mas, do duszenia, o zawartości tłuszczu co najmniej 80%, zawartości mleka ukwaszonego, witamin A, D3, E, bez konserwantów, całość tłuszczu o jednolitej barwie, bez nalotów jełczenia (op. kostka 250g)

	2 200 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Olej uniwersalny, do smażenia, duszenia, z witaminą E, bez cholesterolu i konserwantów:


	  
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 l 
	300 l
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 3 l
	1 500 l
	
	
	
	
	
	

	3.
	Olej słonecznikowy do sałatek z witaminą E, bez cholesterolu i konserwantów, op. 1 l


	850 l
	
	
	
	
	
	

	4.
	Frytura gastronomiczna w płynie opakowanie 5l, przeznaczona do wielokrotnego, głębokiego smażenia, wykonana z oleju rzepakowego.

	100 l
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


Cechy wymagane: asortyment bez zanieczyszczeń, opakowanie nieuszkodzone mechanicznie, bez wgnieceń, czyste. 

W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.  
Zamawiający wymaga podania nazwy własnej i producenta.
FORMULARZ CENOWY

Zadanie 11 – Miód naturalny

	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość opakowań i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
za jeden kg
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 
za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Miód naturalny wielokwiatowy op. 1 kg do 7,5 kg

	600 kg
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Miód wielokwiatowy opakowanie 25 g

	200 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


Cechy wymagane: asortyment bez zanieczyszczeń, opakowanie nieuszkodzone mechanicznie, bez wgnieceń, czyste. 

W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.  
Zamawiający wymaga podania producenta oraz wielkości oferowanego opakowanie.
FORMULARZ CENOWY

Zadanie 12 – Dżem, marmolada

	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość opakowań i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
za jeden kg
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 
za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Dżem niskosłodzony (brzoskwinia, truskawka, czarna porzeczka) opakowanie od 5 do 10 kg

	1200 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Marmolada wieloowocowa, twarda, bez dodatku róży, opakowanie od 5 do 10 kg

	 900 kg 
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


Cechy wymagane: asortyment bez zanieczyszczeń, opakowanie nieuszkodzone mechanicznie, bez wgnieceń, czyste. 

W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.  
Zamawiający wymaga podania producenta oraz wielkości oferowanego opakowanie.
FORMULARZ CENOWY
Zadanie 13 – Pasztet 

	Lp.
	Opis produktu: podać nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
za jedno op. 
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 
za jedno op. 
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Pasztet drobiowy bez dodatków typu  "Podlaski" w puszce 195 g

	7 100 szt.
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


Puszka z samo otwieraczem. 

Dostawca zobowiązany jest dostarczać produkty o jednej, stałej gramaturze. Struktura jednolita,  konsystencja miękka. Niedopuszczalne skupiska niewymieszanej zawartości, przebarwienia, skupiska przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy. Zamawiający wymaga, aby oferowany produkt nie posiadał zanieczyszczeń chemicznych, oznak i obecności pleśni, zanieczyszczeń mikrobiologicznych i bakterii chorobotwórczych.
Zamawiający wymaga podania nazwy własnej i producenta.
Termin ważności minimum 2 miesiące od dnia dostawy.
FORMULARZ CENOWY

Zadanie 14 - Mrożonki

	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość oferowanego opakowania i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
za jeden kg
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 
za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Fasolka szparagowa zielona    
	2000 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Flaki wołowe suche opak.  1 kg                           
	110 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Kalafior różyczki 
	1500 kg
	
	
	
	
	
	

	4.
	Marchew kostka 
	2800 kg
	
	
	
	
	
	

	5.
	Mieszanka kompotowa min.5 składnikowa 
	2000 kg
	
	
	
	
	
	

	6.
	Mieszanka warzywna 
                          
	2900 kg
	
	
	
	
	
	

	7.
	Szpinak mrożony rozdrobniony w formie brykietu


	2200 kg
	
	
	
	
	
	

	8.
	Frytki karbowane
	500 kg
	
	
	
	
	
	

	9.
	Włoszczyzna paski 
   
	500 kg
	
	
	
	
	
	

	10.
	Warzywa na patelnię              
	300 kg
	
	
	
	
	
	

	11.
	Pyzy z mięsem 

	400 kg
	
	
	
	
	
	

	12.
	Kluski śląskie
	800 kg
	
	
	
	
	
	

	13.
	Knedle z owocami                 
	500 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


W momencie dostawy minimum 1 miesiąc terminu przydatności do spożycia.

Opakowania od 5 do 10 kg za wyjątkiem poz. 2.
Artykuły głęboko mrożone. Bez obcych posmaków, sypkie, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone.
Cechy wymagane: asortyment bez zanieczyszczeń, opakowanie nieuszkodzone mechanicznie, bez wgnieceń, czyste.  
Zamawiający wymaga podania producenta oraz wielkości oferowanego opakowania.
FORMULARZ CENOWY

Zadanie 15 – Ryby

	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość oferowanego opakowania i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
za jeden kg 
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 
za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Filety z mintaja, filety całe, bez skóry, klasa I, glazura do 5%


	2600 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Pstrąg patroszony tusza, klasa I, glazura do 5%
 

   
	100 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Dorsz, filety całe, bez skóry, klasa I, glazura do 5%                              

                                 
	100 kg
	
	
	
	
	
	

	4.
	Filety śledziowe, całe a'matjas, Klasa I



       
	250 kg
	
	
	
	
	
	

	5.
	Miruna filet, klasa I, glazura do 5%



  
	250 kg
	
	
	
	
	
	

	6.
	Konserwa rybna - paprykarz szczeciński (op. 180 g).  Skład: rozdrobnione mięso ryby minimum 40%, ryż, koncentrat pomidorowy

	81 kg
	
	
	
	
	
	

	7.
	Tuńczyk kawałki w oleju (opakowanie 170g)



	10.20 kg
	
	
	
	
	
	

	8.
	 Łosoś norweski plastry wędzony na zimno (opakowanie 140 g)       
	3.50 kg
	
	
	
	
	
	

	9.
	Szprot w sosie pomidorowym   170 g                                                              
	119 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


Cechy wymagane: opakowanie nieuszkodzone mechanicznie, bez wgnieceń, czyste. 

W momencie dostawy minimum 1 miesiąc terminu przydatności do spożycia, za wyjątkiem poz. 6 -  termin przydatności do spożycia minimum 8 miesięcy od daty dostawy oraz poz. 7 -  termin przydatności do spożycia minimum 10 miesięcy od daty dostawy.
Zamawiający wymaga podania producenta oraz wielkości oferowanego opakowania.
FORMULARZ CENOWY

Zadanie 16 – Woda mineralna, soki
	Lp.
	Opis produktu: podać nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
za jedną szt. 
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 
za jedną szt. 
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Woda mineralna gazowana, niegazowana.
O zawartości kationów: wapnia nie więcej niż 128 mg/l, magnezu nie więcej niż 21 mg/l, sodu nie więcej niż 11 mg/l, potasu nie więcej niż 2,5 mg/l, oraz o zawartości anionów: wodorowęglanowego nie więcej niż 528 mg/l, chlorkowego nie więcej niż 5 mg/l, siarczanowego nie więcej niż 1 mg/l, fluorkowego nie więcej niż 0,20 mg/l 
Woda musi być klarowna, bez osadu na dnie butelki, o neutralnym smaku i zapachu. 
Butelki bezzwrotne typu PET o pojemności 0,5 l.

	500 szt. 
	
	
	
	
	
	

	2.
	Soki owocowe 100 %, w kartonach o pojemności 1 litra, wyprodukowany z zagęszczonego soku, bez dodatku cukru, zawierający naturalnie występujące cukry. Naturalnie mętny, o smaku pomarańczowym, 

jabłkowym, czarnej porzeczki, grejpfrutowym

	300 szt. 
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


Termin przydatności napojów do spożycia minimum 2 miesiące od daty dostawy, opakowania inne niż szklane.
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