DZP 3320.26.22

Zweryfikowany opis przedmiotu zamowienia — tluszcze, ryby,

mrozonki.
Zadanie |
Lp. Asortyment Opakowanie Tlosé
1 Margaryna do ciast i mas kremowych kostka 2509 2 100 kg
0 zawarto$ci  thuszczu  80%, wartos¢
energetyczna w 100 g produktu - nie
wigcej niz 721 kcal, zawierajgca witaminy
A, D3, E, bez konserwantéw, produkt
0 barwie jednolitej, bez oznak jetczenia.
2 Olej uniwersalny, do smazenia, duszenia, z
witaming E, bez cholesterolu opakowanie 3 -5 | 24001
i konserwantow.
3 |Frytura  gastronomiczna w  plynie, Opakowanie 5—10 | 60 litrow
przeznaczona do wielokrotnego,
glebokiego smazenia, wykonana z oleju
rzepakowego.
4 |Oliwa z oliwek Extra Virgin uzyskana od 900 ml do 1000 ml 7 litroéw
w 100% z oliwek.
e W momencie dostawy minimum 3 miesigce terminu przydatno$ci do spozycia.
Zadanie |1
Lp. Asortyment Ilos¢ w kg
1 |Dorsz atlantycki lub dorsz czarny - filet bez skory, gteboko mrozony 3200 kg
bezglazurowo (SHP) lub glazurowo z zawarto$cia glazury do 5%, filety o wadze nie
mniejszej niz 300 g. W momencie dostawy minimum 8 miesiecy przydatnosci do
spozycia.
2 | Okon nilowy — filet bez skéry 100 %, gleboko mrozony bezglazurowo (SHP) lub 500 kg
glazurowo z zawartoscig glazury do 5%, filety o wadze od 300 do 500 g.
W momencie dostawy minimum 8 miesigcy przydatnosci do spozycia.
3 |Filety sledziowe solone, cate a'la matjas. W momencie dostawy minimum 1 miesigc 450 kg
przydatnosci do spozycia.

wyglad: brak oznak rozmrozenia, filety cale bez skory i osci, czyste, niedopuszczalne filety

uszkodzone mechanicznie,

zapach: po rozmrozeniu zapach ryby §wiezej, niedopuszczalny zapach gnilny (dotyczy pozycji 11 2),
tkanka migsna: o barwie jasnej, charakterystycznej dla danego gatunku, bez plam i przebarwien,

sprezysta, nie rozpadajaca sie,
brak zanieczyszczen fizycznych, chemicznych i mikrobiologicznych.

Wykonawca wytoniony w ramach prowadzonego postgpowania w zakresie zadania II jest
zobowigzany do bezptatnego uzyczenia (na czas trwania umowy) jednej zamrazarki skrzyniowej

0 pojemnosci uzytkowej od 250 do 350 litrow.
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Zadanie 111

Lp. Asortyment Tlo$¢ w kg
1 Brokut rézyczki 450 kg
2 Bukiet warzyw kwiatowy 600 kg
Sktad: kalafior, marchew, brokut.
3 Fasolka szparagowa zielona cigta 1300 kg
4 Fasolka szpiaragowa z6lta cigta 450 kg
5 Frytki karbowane 130 kg
6 Groszek zielony 60 kg
7 Kalafior rozyczki 2 300 kg
8 Koper natka krojona 45 kg
9 Marchew kostka 500 kg
10 |Marchewka plastry faliste 380 kg
11 | Marchewka z groszkiem 270 kg
12 |Mieszanka kompotowa min.5 sktadnikowa (bez zawartos$ci pestek) 150 kg
13 | Mieszanka warzyw 1650 kg
Sktad: marchew, fasola szparagowa zotta, fasola szparagowa zielona, kalafior, groszek
zielony, por, kukurydza, papryka, piertuszka, seler.
14 | Mieszanka warzyw typu barszcz ukrainski 180 kg
Sktad: burak ¢wiklowy, fasolka szparagowa, kapusta biata, marchew, pomidor, cebula,
seler.
15 | Natka pietruszki krojona 35kg
16 |Papryka czerwona paski 120 kg
17 | Papryka mieszanka trojkolorowa paski 30 kg
18 |Pieczarki krojone w plastry 120 kg
19 |Szpinak mrozony rozdrobniony w formie brykietu 2 300 kg
20 | Warzywa na patelni¢ 220 kg
21 | Wtoszczyzna krojona w paski 150 kg
e Opakowania od 2,50 do 5 kg . Artykuty gleboko mrozone.
e Produkt bez obcych posmakow, nieoblodzony, niezlepiony, w nieuszkodzonych opakowaniach.
e Po rozmrozeniu warzywa o barwie naturalnej dla danego warzywa, bez przebarwien.
e W momencie dostawy minimum 4 miesigce terminu przydatnosci do spozycia.
e \Wykonawca wyltoniony w ramach prowadzonego postegpowania w zakresie zadania III jest

zobowigzany do bezptatnego uzyczenia (na czas trwania umowy) dwaéch zamrazarek skrzyniowych

0 pojemnosci uzytkowej od 250 do 350 litrow.
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Zadanie IV

Lp.

Asortyment Tlosé w kg

Dynia mrozona, kostka, opakowania od 2,50 kg do 5 kg 150

Truskawka, opakowania od 280 g do 700 ¢ 20

Wisnie drylowane, opakowania od 280 g do 700 g 20

Artykuly gteboko mrozone.

Produkt bez obcych posmakow, nieoblodzony, niezlepiony, w nieuszkodzonych opakowaniach.
Po rozmrozeniu produkt o barwie naturalnej dla danego warzywa lub owocu, bez przebarwien.
W momencie dostawy minimum 4 miesiace terminu przydatnos$ci do spozycia.

Zadanie V

Lp.

Asortyment Hlo$¢ w kg

Kluski $lgskie — ksztatt kulisty, bez nadmiernych zlepéw i oblodzenia. Po 1 350 kg
przyrzadzeniu produkt nie rozpadajacy si¢ o konsystencji migkkiej i sprezystej. Smak
1 zapach charakterystyczny dla klusek §laskich.

Knedle z nadzieniem sliwkowym — ksztatt kulisty, bez nadmiernych zlepow i 450 kg
oblodzenia. Po przyrzadzeniu produkt nie rozpadajacy si¢ o konsystencji migkkiej i
sprezystej. Smak i zapach charakterystyczny dla knedli ze $liwkami.

Pyzy z migsem — ksztalt kulisty, bez nadmiernych zlepdéw i oblodzenia. Po 600 kg
przyrzadzeniu produkt nie rozpadajacy si¢ o konsystencji mickkiej i sprezystej. Smak
1 zapach charakterystyczny dla pyz z migsem.

Opakowania od 2,50 do 5 kg. Artykuty gleboko mrozone.
Produkt bez obcych posmakoéw, nieoblodzony, niezlepiony, w nieuszkodzonych opakowaniach.
W momencie dostawy minimum 4 miesigce terminu przydatnosci do spozycia.

Dostawca jest zobowiazany do:

1.

Dostarczenia najp6zniej z dniem pierwszej dostawy szczegoélowego wykazu sktadnikéow uzytych do
produkcji oferowanego asortymentu z wyszczegolnieniem alergenow. Wskazane alergeny muszg byé
zgodne z rozporzadzeniem UE nr 1169/2011. W przypadku zaoferowania produktow wigcej niz
jednego producenta, Zamawiajgcy wymaga dostarczenia szczegdtowego wykazu sktadnikéw dla
produktéw wszystkich oferowanych producentow.

Dostarczenia wraz z oferta charakterystyki oferowanych produktéw zawierajacej co najmniej dane
zawarte w opisie przedmiotu zamoéwienia dla zadania 1.

Dostarczenia wraz z oferta oswiadczenia o zgodnosci oferowanego asortymentu z opisem
przedmiotu zamowienia dla zadan 2, 3, 4, 5.

Dotaczenia wraz z oferta o$wiadczenia o bezplatnym uzyczeniu na czas trwania umowy
wymaganych zamrazarek skrzyniowych oraz podania ich wartosci (dotyczy zadan II i III).

Podania w ofercie: nazwy handlowej oferowanego produktu/produktow, producenta/producentow,
wielko$ci oferowanego/oferowanych opakowan.

Dostarczenia wraz z oferta o§wiadczenia o wdrozeniu i utrzymywaniu zasad systemu HACCP oraz
zobowiazanie si¢ do dostarczenia stosownych dokumentéw to potwierdzajacych na kazdorazowe
zadanie Zamawiajacego.

Dostarczane wyroby musza posiada¢ oryginalne opakowanie producenta zawierajace informacje
zgodne z obowigzujacymi przepisami prawa, bez uszkodzen i czyste.

Realizacji dostaw $rodkami transportu zgodnymi z wymaganiami sanitarnymi, w godzinach 7:00 —
13:00, w ciagu 2 dni roboczych od otrzymania pisemnego zlecenia.

Rozpatrywania reklamacji ilosciowych i jakoSciowych w terminie 2 dni roboczych od daty
zgloszenia reklamacji.
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