/dane wykonawcy/

Zadanie 1 - OFERTA CENOWA (wzér)

Lp. Nazwa wlasna oferowanego Jedn. | Tlos¢ Cena |Stawka | Cena | Laczna | Laczna Producent
produktu (o ile dotyczy) miary jedn. VAT | jedn.z cena cena
bez VAT netto | brutto (z
VAT za (bez VAT)
kg VAT)
1. 2, e 4, | . 6. 7. 8. 9, 10.
1. | Karkowka wieprzowa bez kosci kg 1.100
2. | Schab wieprzowy bez koSci kg 1.950
3. |Szynka wieprzowa bez ko$ci kg 6.800
4. |Boczek surowy bez zeberek i skory kg 40
5. | Zeberka wieprzowe z koscig, paski kg 120
6. |Poledwiczki wieprzowe stodkie kg 140
7. | Smalec wieprzowy kg 150
Pakowny w niejadalng ostonke. Waga 1 szt
od 0,50 kg do 1 kg
8. | Stonina bez skory kg 260
RAZEM X X X X X X

Terminy przydatnosci do spozycia w dniu dostawy: - dla migsa — 72 godziny, smalec — 60 dni.

/podpis osoby upowaznionej/




/dane wykonawcy/

Zadanie 2 - OFERTA CENOWA (wz6r)

Lp. Nazwa wlasna oferowanego Jedn. | Tlos$é Cena | Stawka | Cena | Laczna | Laczna Producent
produktu miary jedn. VAT jedn. z cena cena
bez VAT netto | brutto (z
VAT za (bez VAT)
kg VAT)
1. | 2, 3. | 4 | - 6. 7. 8. 9. | 10.
1. | Poledwica sopocka kg 200
2. | Baleron wieprzowy wedzony kg 80
3. | Boczek wedzony kg 230
4. |Kietbasa krakowska kg 190
5. | Kietbasa golonkowa kg 1.100
6. | Pieczen wieprzowa kg 110
7. |Kielbasa szynkowa kg 2.800
8. |Kietbasa lopatkowa kg 1.100
9. | Kietbasa mortadela kg 230
10. | Kietbasa podwawelska kg 160
11. | Kietbasa zwyczajna kg 200
12. | Szynka wieprzowa konserwowa kg 1.000
13. | Parowki drobiowe kg 1.500
14. | Poledwica z piersi kurczaka kg 1.150
15. | Poledwica drobiowa z warzywami kg 1.900
16. | Szynka wieprzowa gotowana kg 800
17. | Kielbasa torunska kg 30
18. | Parowki z indyka kg 1.450




19. | Kurczak faszerowany kg 450
20. | Szynka $niadaniowa kg 270
21. | Filet z indyka wedzony kg 160
22. | Schab wedzony parzony kg 320
23. | Szynka parmenska kg 1
RAZEM X X X X X X

Terminy przydatno$ci do spozycia w dniu dostawy minimum 10 dni.

WartoSC brutto —STOWNIE ZEOTYCR. .....ouiiiiiiii bbb bbb e e b e b e b e e b e e e b e e b e e b s b e e bt e e e a b e e r e nn e

/podpis osoby upowaznionej/



/dane wykonawcy/

Zadanie 3 - OFERTA CENOWA (wzér)

Lp. Nazwa wlasna oferowanego Jedn. | Tlosé Cena | Stawka | Cena | Laczna | Laczna Producent
produktu miary jedn. VAT jedn. z cena cena
bez VAT netto | brutto (z
VAT za (bez VAT)
kg VAT)
[ 1. | 2, | 3| 4 | 5 | 6 | 7. | 8 | 9 | 10.
1. | Wolowina pieczeniowa bez kosci kg 240
RAZEM X X X X X X

Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy minimum 5 dni.

WartoSC€ DIULLO —STOWINIE ZEOTYCR. ...ttt ettt et e st e et eeheeea bt e s et e e b e e e s bt e o Rt e oA R e e be e e R e e e eR e e ea b e e b e e e nr e e nneeanbeesbeeanne e e

/podpis osoby upowaznionej/




/dane wykonawcy/

Zadanie 4 - OFERTA CENOWA (wz6r)

Lp. Nazwa wlasna oferowanego Jedn. | Tlos$é Cena | Stawka | Cena | Laczna | Laczna Producent
produktu miary jedn. VAT jedn. z cena cena
bez VAT netto | brutto (z
VAT za (bez VAT)
kg VAT)
[ 1. | 2, | 3| 4 | 5 | 6 | 7. | 8 | 9 | 10.
1. | Pluca wieprzowe kg 170
2. | Flaki wotowe krojone, blanszowane, kg 200
chtodzone, w opakowaniach foliowych
3. | Watroba wieprzowa kg 120
4. | Ozory wieprzowe kg 1.200
5. | Serca wieprzowe kg 70
RAZEM X X X X X X

Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy dla podrobow wieprzowych minimum 48 godzin, dla flakow wotowych minimum 5 dni.
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/podpis osoby upowaznionej/



