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	Załącznik nr 1do Zaproszenia AT.R.334.68.2023 








       Opis przedmiotu zamówienia  
1 sztuka macerator do Izolatki Stacji Dializ
	Lp.
	Opis parametrów technicznych  maceratora
	Parametr  wymagany
	Parametr oferowany 
(podać wartość, zakres lub opisać)


	1
	2
	3
	4


	1
	Producent/kraj

	tak/podać
	

	2
	Model/typ

	tak/podać
	

	3
	Urządzenie fabrycznie nowe. Rok produkcji urządzenia 2021/2022
	tak/podać
	

	4
	Urządzenie posiada potwierdzenie deklaracji (certyfikat) CE przez jednostkę notyfikowaną w krajach UE (dołączyć do dokumentacji przetargowej)
	tak
	

	5
	Urządzenie przeznaczone do utylizacji naczyń jednorazowego użytku wykonanych ze specjalnie przetworzonej pulpy celulozowej.
	tak
	

	6
	Wymiary  zewnętrzne urządzenia wolnostojącego
- szerokość urządzenia nie większa niż 60 cm,
- głębokość urządzenia nie większa niż 50 cm,
- wysokość urządzenia nie większa niż 120 cm
	tak/podać
	

	7
	Automatyczny przebieg procesu

	tak
	

	8
	Zużycie wody na jeden cykl max. 14 litrów

	tak/podać
	

	9
	Automatyczna antybakteryjna dezodoryzacja

	tak
	

	10
	Górna pokrywa wykonana z tworzywa z wbudowanym systemem antybakteryjnym
	tak
	

	11
	Maceracja odbywa się w zamkniętym bębnie


	tak
	

	12
	Wyświetlacz  z autodiagnostyką 
	tak
	

	13
	Napięcie zasilania 230V-50Hz
	tak
	

	14
	Urządzenie przystosowane do pracy z wodą nieuzdatnioną o twardości powyżej 22 0 n 
	tak
	

	15
	Odpływ: Rura o średnicy 50 mm. 
	tak
	

	16
	Urządzenie posiada własne zasyfonowanie odpływu kanalizacyjnego
	tak
	

	17
	Zabezpieczenie przed przeciążeniem

	tak
	

	18
	Zabezpieczenie przed uruchomieniem urządzenia z niewystarczającą ilością wody
	tak
	

	19
	Wykonawca zobowiązuje się do przeprowadzenia szkolenia personelu Zamawiającego w zakresie obsługi i konserwacji oferowanego urządzenia.
	tak
	

	20
	Instrukcja obsługi urządzenia w języku polskim – dostarczona wraz z urządzeniem w formie papierowej oraz elektronicznej
	tak
	

	21
	Dostawa, montaż i uruchomienie oraz sprawdzenie poprawności działania u użytkownika
	tak
	

	22
	Do dokumentacji przetargowej załączyć dokumentację zawierająca szczegółowe rysunki instalacyjne umożliwiające wykonanie przyłączy branży sanitarnej, elektrycznej i budowlanej
	tak
	

	23
	Wyposażenie startowe dla jednego maceratora:
A/ naczynia jednorazowe z pulpy papierowej:
- kaczka – 100 szt.
- basen płytki – 100 szt.
- basen głęboki – 100 szt.
- pokrywka pod basen głęboki – 100 szt.
- pokrywka pod basen płaski – 100 szt.
B/ Podstawka z tworzywa sztucznego pod basen płaski – 3 szt.
C/ Podstawka z tworzywa sztucznego pod basen głęboki – 3 szt.
	tak
	

	24
	Podać minimum dwóch dostawców dla wyposażenia startowego z poz. A, B, C, pkt. 
	tak
	

	Warunki gwarancji  i serwisu


	1
	Okres gwarancji na macerator
	Minimum 24 miesiące
	

	2
	W okresie gwarancji bezpłatne przeglądy gwarancyjne zgodnie z zaleceniami producenta wraz z wymianą  wszystkich części niezbędnych do wykonania przeglądów
	tak
	

	3
	Minimum dwa przeglądy w okresie gwarancji

	tak
	

	4
	Maksymalny czas naprawy nie wymagający wymiany części

	< = 48 h
	

	5
	Przedłużenie okresu gwarancji o każdorazowy czas awarii w okresie gwarancji zgodnie z zasadą – każdorazowy przestój aparatu choćby kilkugodzinny zostaje zaokrąglony do 1 dnia.
	tak
	

	6. 
	Minimalna liczba napraw powodująca wymianę podzespołu na nowy lub wymianę aparatu na nowy.
	3 naprawy
	

	7
	Gwarantowany okres dostępności części zamiennych i wyposażenia (w latach) od daty przekazania przedmiotu umowy do eksploatacji
	Min. 8 lat od daty dostawy 
	

	8
	Liczba i lokalizacja autoryzowanych punktów serwisowych na terenie Polski
	podać
	

	9
	Autoryzowany punkt serwisowy dla Zamawiającego podać: adres, telefon, e-mail.
	podać
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