DZP 3320.28.22

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Zadanienr1
Lp. Asortyment Ilos¢
1 | Smietana homogenizowana 18% 7 000 kg
opakowanie od 800 g do 1000 g
2 | Smietana homogenizowana UHT 30% thuszczu 351
opakowanie od 450 ml do 500 ml
3 | Kefir naturalny 800 kg
opakowanie od 200 g do 260 g
4 | Serek wiejski ziarnisty naturalny 210 kg
opakowanie 150 g - 200 g
5 | Serek homogenizowany o smaku waniliowym 1250 kg
opakowanie 140 g - 150 g
6 | Serek homogenizowany naturalny — nie zawierajacy w 70 kg
swoim sktadzie dodatku cukru.
opakowanie 140 g — 180 g
7 | Jogurt owocowy o smaku waniliowym, jagodowym, 290 kg
truskawkowym lub owocéw lesnych
opakowanie 140 g - 180 g
8 | Jogurt naturalny 2470 kg
opakowanie 140 g - 180 g
9 | Maslo extra o zawartoS$ci thuszczu min. 82% , nie solone 6 450 kg
kostka 200 g
10 | Jogurt pitny o smaku waniliowym, truskawkowym, 400 kg
jagodowym lub owoce lesne
opakowanie —butelka plastikowa, zakrecana o pojemnosci od 200 g
do 250 g
W dniu dostawy zachowane terminy przydatnosci do spozycia:
e dla pozycji 4 — minimum 5 dni,
e dla pozycji 9 — minimum 21 dni,
e dla pozostatych pozycji - minimum 14 dni.
Zadanie nr 2
Lp. Asortyment Io$¢
1 Ser z6lty w blokach o wadze od 2 do 3 kg typu zamojski, 650 kg
gouda, petotlusty zawierajacy przynajmniej 25 % thuszczu
2 Ser salatkowo - kanapkowy, w kostce, o zawarto$ci thuszczu 40 kg
16% - 18% opakowanie 200 g - 270 g
3 Ser twarogowy poétttusty w blokach od 700 g do 1,20 kg 8 500 kg
4 Ser topiony kremowy lub $mietankowy opakowanie — blok 400 kg

90 - 100 g

W dniu dostawy zachowane terminy przydatnos$ci do spozycia:
- dla pozycji nr 3 - minimum 7 dni,
- dla pozostatych pozycji minimum 10 dni.
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Zadanie nr 3

Lp. Asortyment Ilos¢é

1 Ser mozzarella mini kulki 20 kg
opakowanie od 120 g do 150 g

2 Ser typu mozzarella do pizzy 290 kg

Ser podpuszczkowy w formie bloku o wadze od 250 g do 500
g, niedojrzewajacy, o fagodnym smaku. Charakteryzujac si¢
dobra topliwoscia i ciagliwoscia, dedykowana do pizzy,
zapiekanek itp.

3 Ser parmezan tarty 1 kg
Ser dojrzewajacy twardy, o wyrazistym smaku sera tego
gatunku, starty, w opakowaniach o wadze 100g

4 Ser camembert 4 kg
Ser plesniowy, pokryty charakterystyczng skorka, w srodku
kremowy i miekki. Opakowanie 120 — 130g.

W dniu dostawy minimum 10 dni przydatno$ci do spozycia.

Zadanie nr 4
Lp. Asortyment Ilos¢

1 Mleko pasteryzowane o zawartosci ttuszczu 2% w workach 100 000 litrow
foliowych o pojemnosci 5 |

2 Mleko pasteryzowane o zawartosci ttuszczu 2% w worku 6 100 litrow
foliowym o pojemnosci 1 1

3 Mleko UHT o zawartosci thuszczu 2% w kartonie o 110 litrow
pojemnosci 500 ml. Karton umozliwiajacy powtorne
zamknigcie za pomocg nakretki.

W dniu dostawy zachowane terminy przydatnosci do spozycia
- dla pozycji nr 1 i 2 minimum 7 dni
-dla pozycji nr 3 minimum 30 dni.

Wykonawca w zakresie zadan nr 1, 2, 3 oraz 4 jest zobowigzany do:

1. Wskazania w ofercie: producenta/ow, uzywanych nazw handlowych, oraz wielkosci oferowanych
opakowan.

2. Dostarczenia najpdzniej z dniem pierwszej dostawy szczegdtowego wykazu sktadnikow uzytych do
produkcji oferowanego asortymentu, z wyszczegolnieniem alergenow- zgodnie z rozporzadzeniem
UE nr 1169/2011 (dla kazdej pozycji). W przypadku zaoferowania produktéw kilku producentéw
Zamawiajacy wymaga dostarczenia szczegoélowego wykazu sktadnikéw wszystkich proponowanych
Wyrobow.

3. Dostarczenia (wraz z oferta) o$wiadczenia potwierdzajacego wdrozenie i utrzymywanie zasad
systemu HACCP oraz przedstawienia dokumentu potwierdzajacego na zadanie zamawiajacego.

4. Dostarczenie wraz z oferta charakterystyki odnoszacej si¢ przynajmniej do informacji zawartych
w opisie przedmiotu zamowienia.

5. Realizacji dostaw s$rodkami transportu zgodnymi z wymaganiami sanitarnymi. Opakowania

transportowe musza zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, by¢ wykonane

z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnos$cia, czyste, bez obcych zapachoéw i uszkodzen.

Sposob pakowania dostaw musi by¢ zgodny z zasadami HACCP.

Realizacji dostaw zgodnych ze ztozonym zleceniem.

7. Dostarczania produktow oznakowanych czytelng i trwalg etykieta zawierajacg informacje wskazane
przepisami prawa (nazwe¢ towaru, dane identyfikacyjne producenta, wykaz sktadnikow, date
przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania oraz wage netto), opakowanie nie moze by¢
brudne, uszkodzone, wgniecione.

8. Realizacji dostaw w poniedziatek, srode i pigtek w godzinach 7.00— 8.00. Zamawiajacy zastrzega

S
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sobie prawo do przesuniecia dostaw na wtorek lub czwartek.

9. Podania cen za litr lub kilogram oferowanego produktu.
Zadanie 5
Lp. Asortyment 1los¢
1 | Jaja kurze, klasa A, o gramaturze od 53 g do 63 g (kat. M), 140 000 sztuk
pochodzace z chowu $ciotkowego.

1. Dostawy w poniedziatek, $rodg i pigtek w godzinach 7.00- 8.00. Zamawiajacy zastrzega sobie
prawo do przesuni¢cia dostaw na wtorek lub czwartek.

2. Kazde jajko musi posiada¢ nadrukowany numer identyfikacyjny - zgodny z obowiazujacymi
przepisami prawa. Niedopuszczone sg jaja nieoznakowane, zbite, popgkane, brudne.

3. Do kazdej dostawy musi by¢ dostarczona specyfikacja zawierajaca nastepujace informacje: nazwe,
numer producenta oraz adres, klase jakosci, kategorie wagowa, date produkcji, termin przydatno$ci
do spozycia, rodzaj chowu, ilo§¢ dostarczonych jaj, date pakowania.

4. Minimalny okres przydatno$ci do spozycia w dniu dostawy 20 dni.

5. Jaja musza pochodzi¢ z ferm bedacych pod nadzorem weterynaryjnym.

6. Wykonawca jest zobowigzany do dostarczenia wraz z oferta oswiadczenia potwierdzajacego

podleganie nadzorowi weterynaryjnemu.

Wykonawca jest zobowigzany do dostarczenia wraz z oferta charakterystyki odnoszacej si¢
przynajmniej do informacji zawartych w opisie przedmiotu zamowienia.

Wykonawca dostarczy 1 x na 6 miesiecy zaswiadczenia o wyniku badania laboratoryjnego
na obecno$¢ pateczek Salmonelli.

Okreslenie ceny za sztuke oferowanego produktu.
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