Zadanie 1 — Mieso wieprzowe

FORMULARZE CENOWE

Deklarowany
minimalny
Cena Cena termin
Lp Nazwa migsa / wedliny Jednpstka Ilos¢ | jednostkowa Stawka jednostkowa Laczna cena Laczna cena Nazwa Producent | przydatnosci do
miary VAT netto pozycji | brutto pozycji | handlowa o
netto brutto spozycia w
momencie
dostawy
1 |Karkowka wieprzowa bez koSci kg 1700
2 |Schab wieprzowy bez kosci kg 1300
3 |Szynka wieprzowa bez kosci kg 5000
4 |Boczek surowy bez zeberek i skory kg 20
5 |Zeberka wieprzowe z koscia, paski kg 100
6 |Poledwiczki wieprzowe stodkie kg 100
7 Nogi wieprzowe kg 100
8 |Ozory wieprzowe kg 300
9 [Serca wieprzowe kg 300
10 [Watroba wieprzowa kg 300
1 Smalec wieprzowy. Pakowny w niejadalng ostonkg. K 200
Waga 1 szt od 0,50 kg do 1 kg &

12 |Stonina bez skory kg 200

Minimalny termin przydatnosci do spozycia w momencie dostawy — migso 72 godziny / podroby 48 godzin
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Zadanie 2 — Wedliny

Deklarowany
minimalny

Jednostka Cena Stawka Cena Laczna cena | Laczna cena | Nazwa terrnlrrl.
Producent | przydatnosci do

Lp Nazwa migsa / wedliny . llos¢ | jednostkowa jednostkowa " ..
miary netto VAT brutto netto pozycji | brutto pozycji | handlowa spozycia w
momencie

dostawy

Poledwica sopocka. Wedzonka otrzymana z
peklowanej poledwicy wieprzowej. Wedzona,
pieczona, bez ostonki. Ksztalt sptaszczonego walca o
przekroju maksymalnym 8 cm. Konsystencja migsa

1 |Scista, nie moze sig¢ rozpadaé po pokrojeniu w plastry. kg 120
Smak i zapach charakterystyczny dla migsa
wieprzowego, peklowanego, wedzonego i pieczonego,
zapach wedzenia wyczuwalny. Zawarto$¢ migsa
wieprzowego nie mniej niz 70%.

Baleron wieprzowy wedzony. Wedzonka otrzymana z
peklowanego migsa z karku wieprzowego, bez kosci,
wedzony, gotowany, bez ostonki. Konsystencja mig$ni
dos¢ Scista, nie moze si¢ rozpadaé po pokrojeniu w
plastry. Migso moze lekko oddziela¢ sig od thuszczu.
Smak i zapach charakterystyczny dla wyrobéw z migsa
peklowanego, wedzonego i gotowanego. Smak lekko
stony z wyczuwalnym wedzeniem. Produkt soczysty.
Wedzonka w ksztalcie nieformowanego walca.
Przekrdj wyrobu wiasciwy dla wyrobow z karkowki
wieprzowej przerosnigtej thuszczem. Zawarto$¢ migsa
wieprzowego nie mniej niz 70%

kg 120
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Boczek wedzony. Wedzonka otrzymana z
peklowanego boczku wieprzowego, bez zeberek, bez
srodkow zwigkszajacych objetosc 1 wydajnosé
produktu. Migso powinno stanowi¢, co najmniej 30%
powierzchni przekroju. Smak i zapach
charakterystyczny dla wedzonki surowej, zapach
wedzenia wyraznie wyczuwalny, bez dodatku sztucznie
aromatyzujacych zwiazkéw chemicznych.

kg 260

Kielbasa krakowska. Kietbasa wieprzowa, grubo
rozdrobniona, w¢dzona, parzona. Wyrdb w ostonce
biatkowej o $rednicy od 60 do 70 mm, o zawarto$ci
migsa wieprzowego minimum 60%. Konsystencja
$cista, plastry nie moga si¢ rozpadaé. Smak i zapach
charakterystyczny dla kietbasy z migsa wieprzowego,
wedzonej i parzonej. Smak delikatnie stony,

kg 350

wyczuwalne naturalne przyprawy.

Kielbasa golonkowa. Kietbasa wieprzowa w ostonce
biatkowej, poddana wedzeniu i parzeniu. Zawartos¢

5 |migsa wieprzowego nie mniej niz 40%. Scista kg 350
konsystencja produkt pozwalajaca na krojenia nawet na
cienkie plastry

Pieczen rzymska. Produkt garmazeryjny z migsa
wieprzowo — drobiowego. Zawarto$¢ migsa minimum
65%, §rednio rozdrobniona. Uformowany w ksztatt

6 |uzytej do zapiekania formy. Farsz doprawiony kg 250
mieszanka przypraw i zi6t. Scista konsystencja
produkt pozwalajaca na krojenia nawet na cienkie
plastry.

Kielbasa szynkowa. Kietbasa wieprzowa, grubo
rozdrobniona, w¢dzona, parzona. Zawarto$¢ migsa
wieprzowego nie mniej niz 60%. Wyrdb w ostonce
biatkowej o srednicy od 60 do 80 mm. Konsystencja
Scista, plastry nie moga si¢ rozpada¢. Smak i zapach
charakterystyczny dla kietbasy z migsa wieprzowego,
wedzonej i parzonej. Smak delikatnie stony,
wyczuwalne naturalne przyprawy.

kg 2500
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Kielbasa lopatkowa. Kietbasa parzona, grubo
rozdrobniona, w ostonce barierowej. Zawarto$¢ migsa
wieprzowego minimum 50%. Scista konsystencja,
produkt pozwalajaca na krojenia nawet na cienkie
plastry.

kg

450

Kielbasa mortadela. Kietbasa wieprzowa, wedzona
Iub nie, parzona, drobno rozdrobniona. Zawarto$¢
migsa wieprzowego nie mniejsza ni 55%. Wyrdb w
ostonce biatkowej o §rednicy od 6 do 7 cm.
Konsystencja do$¢ Scista, elastyczna. Pokrojona w
plastry nie moze si¢ rozpada¢. Smak i zapach
charakterystyczny dla tego rodzaju wyrobow.

kg

100

10

Kielbasa podwawelska. Kietbasa wieprzowa, srednio
rozdrobniona, wedzona, parzona. Wyréb w ostonkach
naturalnych. Konsystencja $cista. Farsz dobrze
wymieszany, doktadnie wypelniajacy ostonki. Smak i
zapach charakterystyczny dla kietbasy wieprzowej
wedzonej i parzonej. Wyczuwalne naturalne
przyprawy. Zawarto$¢ migsa wieprzowego minimum
70%.

kg

300

11

Kielbasa zwyczajna. Kietbasa wieprzowa, wedzona,
parzona, $rednio rozdrobniona, w ostonce naturalnej, w
sktad ktorej wchodzi minimum 60 % migsa
wieprzowego. Soczysta po podgrzaniu.

kg

300

12

Szynka wieprzowa konserwowa. Wyrdb z migsa
wieprzowego, peklowanego, parzonego, grubo
rozdrobniona. Zawarto$¢ migsa wieprzowego nie mniej
niz 70%. Ksztalt zblizony do prostokata, w ostonce.
Konsystencja $cista pozwalajaca na krojenia nawet na
cienkie plastry.

kg

400

13

Kielbasa paréwkowa. Kielbasa wieprzowa, wedzona,
parzona, drobno rozdrobniona lub homogenizowana.
Przygotowana z migsa wieprzowego w ilosci nie
mniejszej niz 60% sktadu surowcowego, bez migsa
drobiowego. Wyrdb w ostonkach naturalnych.

kg

700
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14

Kaszanka gryczana cienka. Wyr6b podrobowy
parzony w ostonce naturalnej, dzielony na czgsci o
wadze od 120 do 150 g. Wyr6b przygotowany m. in.
podroboéw wieprzowych, kaszy gryczanej, naturalnych
przypraw. Konsystencja luzna- charakterystyczna dla
wyrobow tego rodzaju.

kg

200

15

Kielbasa pasztetowa. Wedlina podrobowa, parzona, w
ostonce naturalnej, Wyrdb przygotowany m. in. z
watroby wieprzowej, migsa wieprzowego, ttuszczu
wieprzowego. Przyprawiona gtownie przyprawami
naturalnymi. Wyr6b homogenizowany. Konsystencja
krajalno - smarowna. Smak i zapach charakterystyczny
dla wedlin podrobowych.

kg

130

16

Salceson. Wedlina otrzymana z podrobdéw
wieprzowych, migsa wieprzowego i przypraw. W
ostonce naturalne;j. Struktura plastra dos¢ Scista.

kg

200

17

Golonka konserwowa wieprzowa. Wedlina w formie
bloku o zawartosci migsa wieprzowego minimum 60%,
bez migsa drobiowego. Konsystencja dos¢ $cista.
Pokrojona w plastry nie moze si¢ rozpadac.

kg

100

18

Parowki drobiowe. Wyr6b drobno rozdrobniony, w
ostonce sztucznej, dzielone na czg¢$ci o wadze od 100
do 110 g. Zawarto$¢ migsa drobiowego nie mniej niz
84%. Bez dodatkoéw powodujacych zwigkszenie
objgtosci po podgrzaniu.

kg

1 000

19

Poledwica z piersi kurczaka. Wedlina otrzymana z
calych lub grubo rozdrobnionych peklowanych migsni
piersiowych kurczaka, Pieczona Iub parzona, w formie
bloku. Zawarto$¢ migsa drobiowego w wyrobie
gotowym nie mniej niz 70%.

kg

950
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Poledwica drobiowa z warzywami. Wyréb drobiowy
homogenizowany, parzony w ostonce nie jadalnej O
zawarto$ci migsa drobiowego nie mniej niz 25%, z
dodatkiem warzyw (papryki, marchwi, ogorka,

20 |pieczarek) w zmiennych proporcja, ale nie mniej niz kg 1100
14% sktadu surowcowego. Surowce drobno
rozdrobnione. Konsystencja do$¢ §cista, elastyczna.
Pokrojona w plastry nie moze si¢ rozpadac i oddziela¢
od warzyw.

Szynka wieprzowa gotowana. Wedlina gotowana w
ksztalcie sptaszczonego walca, w siatce elastyczne;j.
Konsystencja $cista, nie moze si¢ rozpada¢ po

21 |pokrojeniu w plastry. Smak i zapach charakterystyczny kg 900
dla migsa wieprzowego, gotowanego. Nie
dopuszczalne zlogi thuszczu wewngtrznego i $ciggien.
Zawarto$¢ migsa wieprzowego nie mniej niz 70%.

Kielbasa torunska. Kietbasa wieprzowa o zawarto$ci
migsa wieprzowego nie mniej niz 70% wsadu
surowcowego. Wedlina wedzona, parzona, podsuszana,
22 |$rednio rozdrobniona, w ostonce naturalnej. Smak i kg 50
zapach charakterystyczny dla migsa wieprzowego
peklowanego. Wyczuwalny smak przypraw i zapach
wedzenia.

Salami. Wedlina dojrzewajaca o zawarto$¢ migsa
23 wieprzowego min. 95%, w cienkiej ostonce.
Produkowana w minimum 3 rodzajach posypek - do
wyboru przez Zamawiajqcego.

kg 10

Paréwki z indyka. Wyrdb drobno rozdrobniony, w
ostonce sztucznej, dzielone na czg¢$ci o wadze od 100
24 |do 110 g. Zawarto$¢ migsa indyczego nie mniej niz kg 500
84%. Bez dodatkow powodujacych zwigkszenie
objgtosci po podgrzaniu.
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25

Filet z kurczaka z warzywami w galarecie. Wyrdob
otrzymany z catych lub grubo rozdrobnionych
peklowanych migéni piersiowych kurczaka z dodatkiem
warzyw (m.in. marchew, ogorek, kukurydza). Otoczone
galareta z zelatyny wieprzowej. Produkt w ostonce
sztucznej. Konsystencja dos¢ $cista, elastyczna.
Pokrojony w plastry nie moze si¢ rozpadac i dzieli€.

kg

100

26

Kurczak faszerowany. Wedlina drobiowa na bazie
grubo-rozdrobnionego fileta z kurczaka, parzona,
faszerowana migsem mielonym drobiowo —
wieprzowym. Pakowana w atmosferze ochronne;.

kg

300

27

Szynka $niadaniowa. Szynka mielona, parzona, w
ksztalcie bloku. Barwa, smak i zapach
charakterystyczna dla migsa peklowanego parzonego.
Konsystencja $cista. Zawarto$¢ migsa wieprzowego
minimum 70%.

kg

100

28

Filet z indyka wedzony. Wedlina wedzona, parzona o
zawarto$ci migsa indyczego minimum 60%.
Konsystencja $cista pozwalajaca na krojenia nawet na
cienkie plastry.

kg

400

Minimalny termin przydatnos$ci do spozycia w momencie dostawy — minimum 5 dni
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Zadanie 3 — Wolowina

Deklarowany
minimalny
Cena Cena termin
Lp Nazwa migsa / wedliny Jednpstka llos¢ | jednostkowa Stawka jednostkowa Laczna cena Laczna cena Nazwa Producent | przydatnosci do
miary VAT netto pozycji | brutto pozycji | handlowa R
netto brutto spozycia w
momencie
dostawy
1 |Wolowina pieczeniowa bez kosci kg 150
5 Flaki wotowe krojone, blanszowane, chtodzone, w ke 200

opakowaniach foliowych

Minimalny termin przydatno$ci do spozycia w momencie dostawy — minimum 5 dni
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Zadanie 4 — Drob

Deklarowany
minimalny
Cena Cena termin
Lp Nazwa migsa / wedliny Jednpstka Ilos¢ | jednostkowa Stawka jednostkowa Laczna cena Laczna cena Nazwa przydatnosci do
miary VAT netto pozycji | brutto pozycji | handlowa o
netto brutto spozycia w
momencie
dostawy
Kurczak §wiezy caly. Caty kurczak po wykrwawieniu,
oskubaniu i wypatroszeniu, bez podrobow.
Konsystencja — jedrna, elastyczna. Powierzchnia —
czysta, gladka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez
1 wystajacych ztaman kosci, przekrwien, glgbszych ke 9500

ponacinan, lekko wilgotna. Smak i zapach
charakterystyczny dla migsa drobiowego - waga 1
sztuki od 1,80 kg do 2,30 kg*

*Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo do zloZenia
zamowienia na kurczaki o inne wadze.

Filet z piersi kurczaka - migso drobiowe, $wieze,
niemrozone, uzyskane z tuszek kurczat, zawierajace
mig$nie piersiowe bez skory, kosci klatki piersiowej,
grzbietu i $ciggien, filety powinny by¢ wiasciwie

2 |umig$nione, Powierzchnia czysta, gladka, kg 6200
niezakrwawiona, niepostrz¢piona, bez opitkéw kosci i
thuszezu migso prawidlowo wykrwawione 1 ocieknigte,
zapach naturalny dla migsa. drobiowego Swiezego.
Waga jednego podwdjnego fileta od 500g do 700 g.

Cwiartka z kurczaka. Noga cata kurczaka,
obejmujaca kos¢ udowa, piszczelowa i strzatkowa wraz
z otaczajacymi je mig$niami. Ze skora, prawidtowo
umig$niona, linie cigé rowne, gtadkie, migso
prawidtowo wykrwawione i ocieknigte. Powierzchnia
— czysta, gladka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona,
przekrwien, glgbszych ponacinan, lekko wilgotna.
Barwa — jasnoczerwona bez krwawych wylewow. Smak
i zapach charakterystyczny dla migsa drobiowego.
Waga 1 sztuki od 380g do 420g

kg 1200
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Skrzydelka z kurczaka. Bez pior. Konsystencja —
jedrna, elastyczna. Powierzchnia — czysta, gtadka,
niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkow kosci,
przekrwien, glgbszych ponacinan, lekko wilgotna.
Barwa — jasnoczerwona bez krwawych wylewow. Smak
i zapach charakterystyczny dla migsa drobiowego.

kg 100

Podudzie z kurczaka — palka z kurczaka wraz z
mig$niami i skora, $wiezy, niemrozony. Uda powinny
by¢ wlasciwie umigsénione, linie ci¢é¢ rowna, gtadka,
5 |migso prawidlowo wykrwawione i ocieknigte, skora kg 3 000
bez przebarwien oraz resztek upierzenia, zapach
swoisty dla migsa drobiowego $wiezego. Waga 1 sztuki
0d130gdo 150 g

Filet z indyka §wiezy. Migso o delikatnej strukturze
wtokien mig§niowych, Oddzielony filet od obojczyka,
mostka i skory. Filety powinny by¢ wlasciwie
umig$nione, linie cigé¢ rowne, gltadkie, migso
prawidtowo wykrwawione i ocieknigte. Powierzchnia ke 150
— czysta, gladka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez
opitkow kosci, przekrwien, gigbszych ponacinan, lekko
wilgotna. Barwa — jasnoczerwona bez krwawych
wylewow. Smak i zapach charakterystyczny dla migsa
drobiowego. Waga 1 sztuki od 800g do 1kg

Minimalny termin przydatnos$ci do spozycia w momencie dostawy — minimum 3 dni
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