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(pieczęć Wykonawcy)

Formularz - wymagania techniczno-użytkowe wychładzalni w Kuchni Szpitalnej

Lp Parametr / warunek Wymaganie
graniczne 

Wartość oferowana
(podać zakresy lub opisać)

Agregat   chłodniczy ( monoblok) ze 
skraplaczem chłodzonym powietrzem

1 Urządzenie fabrycznie nowe, 2015-2016
rok produkcji
Producent
Model/typ
Kraj pochodzenia 

Tak
Podać

2 Dane techniczne wychładzalni w 
Kuchni Szpitalnej:
- powierzchnia użytkowa (parter) – 
8,8m²
- ilość produktów do schładzania – ok. 
300kg
- czas schładzania – ok. 2h
- objętość komory – 27m³
- temperatura schładzania od 60ºC do 
7ºC
- bilans Qd = 21508kcal/d
- zapotrzebowanie chłodu (R 22) – 
796,6 a (kcal/d/m³)
- zasilanie z sieci – 400V/3n/50Hz
- obecnie zastosowany agregat 
chłodniczy monoblokowy z 
odprowadzeniem skroplin typ SFM-  
+0°C/30°C 4074 

                                                                            ...............................................................................
                                                               ( podpis osoby uprawnionej lub upoważnionej*)


