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DZP.3320.76.20 — Opis przedmiotu zamoéwienia — formularze cenowe

Zadanie 1 - Mieso drobiowe
Nazwa

Cwiartka z kurczaka §wieza

Noga cata kurczaka, obejmujaca kos¢ udowa, piszczelowa i strzatkowsa
wraz z otaczajacymi je mig$niami, ze skora, prawidtowo umigsniona, linie
cig¢ roéwne, gladkie, migso prawidlowo wykrwawione i ocieknigte.
Powierzchnia — czysta, gladka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona,
bez przekrwien, glgbszych ponacinan, lekko wilgotna. Barwa —
jasnoczerwona bez krwawych wylewow. Smak i zapach charakterystyczny
dla migsa drobiowego.

Waga 1 sztuki od 380 gdo 420 g

. [Filet z kurczaka S§wiezy

Migso drobiowe, $§wieze, niemrozone, uzyskane z tuszek kurczat, zawierajace
migénie piersiowe bez skory, kosci klatki piersiowej, grzbietu i $ciggien,
filety powinny by¢ wlasciwie umieSnione. Powierzchnia czysta,
gladka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkow kosci i tluszczu,
migso prawidlowo wykrwawione 1 ocicknigte, zapach naturalny
dla migsa drobiowego §wiezego.

Waga jednego podwojnego fileta od 500 g do 700 g.

. Kurczak $wiezy

Caly kurczak po wykrwawieniu, oskubaniu i wypatroszeniu, bez podrobow.
Konsystencja — jedrna, elastyczna. Powierzchnia — czysta, gladka,
niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez wystajagcych zlaman kosci,
przekrwien, glebszych ponacinan, lekko wilgotna. Smak i zapach
charakterystyczny dla migsa drobiowego.

Waga 1 sztuki od 1,80 kg do 2,30 kg*

*Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zlozenia zamowienia na kurczaki
o0 inne wadze.

. Palka z kurczaka Swieza

Patka z kurczaka wraz z migSniami i skora, $wieza, niemrozona.
Patki powinny by¢ wlasciwie umigsnione, linie ci¢¢ rowne, gltadkie, migso
prawidtowo wykrwawione i ocieknigte, skdra bez przebarwien oraz resztek
upierzenia, zapach swoisty dla migsa drobiowego swiezego.

Waga 1 sztuki od 130 gdo 150 g

. Skrzydelka z kurczaka Swieze

Bez pior. Konsystencja — jedrna, elastyczna. Powierzchnia — czysta, gtadka,
niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkow kosci, przekrwien, glebszych
ponacinan, lekko wilgotna. Barwa — jasnoczerwona bez krwawych wylewow.
Smak i zapach charakterystyczny dla mig¢sa drobiowego.
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Filet z indyka $wiezy

Migso o delikatnej strukturze wiokien mig$niowych. Oddzielony filet
od obojczyka, mostka i skory. Filety powinny by¢ wiasciwie umigénione,
linie cig¢ rowne, gladkie, migso prawidlowo wykrwawione i ocieknigte.

. Powierzchnia — czysta, gladka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, kg 150
bez opitkow kosci, przekrwien, glebszych ponacinan, lekko wilgotna.
Barwa — jasnoczerwona bez krwawych wylewéw. Smak i zapach

charakterystyczny dla migsa drobiowego.
Waga 1 sztuki od 800 g do 1 kg

RAZEM:
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Wymagania miesa drobiowego:
— klasa A, $wieze, nie mrozone,
— migso czyste, bez sladow zanieczyszczen cialami obcymi,
— konsystencja — jedrna, elastyczna, odksztatcajaca sie,

— smak 1 zapach — swoisty, charakterystyczny dla migsa drobiowego, bez oznak zaparzania i zepsucia,

— migso zbadane i oznakowane przez lekarza weterynarii — zdatne do spozycia, na opakowaniu etykieta z podang nazwa, datg pakowania/produkcji, terminem przydatno$ci

do spozycia, waga, nazwa dostawcy/producenta, nr partii, klasyfikacjg oraz warunkami przechowywania,

— migso dostarczane w pojemnikach z tworzywa i zabezpieczone folig spozywcza w celu przedtuzenia jego $wiezosci, zabezpieczenie przed obsychaniem i zanieczyszczeniem,

— minimalny termin przydatno$ci do spozycia dla migsa drobiowego — 72 godziny od momentu dostawy.
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Zadanie 2 — Podroby drobiowe

Nazwa

1 Serca drobiowe: kurze, kacze, gesie, indycze
—rozcigte 1 umyte z pozostatosci krwi

2. Watroba z kurczaka

3 Zoladek z kurczaka
" - oczyszczone z pozostatosci tresci pokarmowych

j-m.

kg

kg

Cena Stawka
Ilo$¢  |jednostkowa| podatku
netto VAT
100
100
100

Cena
jednostkowa
brutto

RAZEM:

Laczna cena | Laczna cena

netto brutto Producent
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Wymagania dla podrob6w drobiowych:
— klasa A, $§wieze, nie mrozone,

— podroby czyste, bez Sladow zanieczyszczen ciatami obcymi,

— konsystencja — jedrna, elastyczna, odksztatcajaca sie,

— smak i zapach — swoisty, charakterystyczny dla podrobéw drobiowych, bez oznak zaparzania i zepsucia,

— podroby zbadane i oznakowane przez lekarza weterynarii — zdatne do spozycia, na opakowaniu etykieta z podang nazwa, data pakowania/produkcji, terminem przydatnos$ci

do spozycia, waga, nazwg dostawcy/producenta, nr partii, klasyfikacjg oraz warunkami przechowywania,
— podroby drobiowe musza by¢ zapakowane w foli¢ zgrzang na obrzezach w opakowaniach maksimum 2kg,
— minimalny termin przydatnos$ci do spozycia dla podroboéw drobiowych — 48 godziny od momentu dostawy.
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