DZP 3320.57.21.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Zadanie |

1) Bulka tarta Ilos¢ 520 kg
- produkt otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego, bez dodatku nasion,
nadzien i zdobien,

- posta¢ sypka, bez zbrylen,

- barwa bardzo jasna,

- smak typowy dla bulki tartej, bez obcych posmakow,

- masa netto 1 opakowania — 500g,

- okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 1 m-c od daty dostawy,

- opakowania jednostkowe — torby papierowe,

- opakowanie musi zawiera¢ informacje zgodne z obowigzujacymi przepisami prawa.

2) Bulka pszenna zwykla, okragla o wadze 50g Ilos¢ 172 500 szt
- pieczywo pszenne zwykte, na drozdzach, z dodatkiem soli 1 innych surowcoéw okreslonych
receptura,

- wyglad: ksztatt kopulasty o podstawie okraglej,

- niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, przypalone, ze $ladami plesni,
- skorka: scisle potaczona z migkiszem, btyszczaca, gtadka, rownomiernie przyrumieniona, sucha
w dotyku,

- migkisz po lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury,

- nie dopuszcza si¢ wyrobow o migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sig,
zanieczyszczonym, z obecnoscia grudek maki lub soli,

- smak i zapach: typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy
0 nieswiezosci lub inny obcy,

- okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
48 godz. od daty dostawy,

- opakowania zbiorcze-kosze plastikowe wykonane z tworzywa dopuszczonego do kontaktu

Z Zywnoscia.

3) Bulka typu grahamka, o wadze 50g Ilos¢ 82 500 szt

- butka produkowana z maki pszennej typu graham, z dodatkiem soli i innych surowcéw
okreslonych receptura,

- wyglad: ksztalt kopulasty o podstawie okragltej lub owalnej,

- niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, przypalone, ze sladami plesni,
- skorka: scisle potaczona z migkiszem, btyszczaca, gtadka, rownomiernie zrumieniona, sucha
w dotyku,

- migkisz po lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury,

- nie dopuszcza si¢ wyrobow o migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sie,
zanieczyszczonym, z obecnoscia grudek maki lub soli,

- smak i zapach: typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy
0 nieswiezosci lub inny obcy,

- okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic¢ nie mniej niz
48 godz. od daty dostawy,
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- opakowania zbiorcze-kosze plastikowe wykonane z tworzywa dopuszczonego do kontaktu

Z 2ywnoscig.

4) Chleb mieszany pszenno — zytni To$¢ 26 500 szt
- wypiekany z maki pszennej i zytniej, w foremce, na bazie naturalnego zakwasu, bez dodatku
sztucznych polepszaczy,

- waga 1 sztuki chleba — 500g,

- krojony w kromki o jednakowej grubosci,

- zapakowana w foliowy worek (folia przeznaczona do kontaktu z zywnoscia) i oznakowany
etykietg zawierajacg min. nazwe produktu, sktad, dat¢ produkcji i termin przydatnosci do spozycia,
- niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, przypalone, ze $ladami plesni,
skorka $cisle potaczona z micgkiszem, gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca, o barwie od
bragzowej do ciemnobrazowej, dopuszcza si¢ nieznaczng ilos¢ maki na skorce,

-migkisz o rownomiernej porowatosci i rOwnomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobre;j
krajalnosci, miekisz po lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji
struktury,

- nie dopuszcza si¢ wyrobow o migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszagcym sie,
zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli, smak i zapach typowy dla tego rodzaju
chleba, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,

- opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé¢ produkt przed zniszczeniem

I zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych,

- okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic¢ nie mniej niz
48 godz. od daty dostawy,

- opakowania zbiorcze-kosze plastikowe wykonane z tworzywa dopuszczonego do kontaktu

Z 2ywnoscig.

5) Chleb razowy Tlosé 34 500 szt
- wypiekany w foremce, z maki Zzytniej razowej i pszennej, na bazie naturalnego zakwasu, bez
dodatku sztucznych polepszaczy,

- waga 1 sztuki chleba — 500g,

- krojony w kromki o jednakowej grubosci,

- zapakowana w foliowy worek (folia przeznaczona do kontaktu z zywnoscia) i oznakowany
etykietg zawierajacg min. nazwe produktu, sktad, date produkcji i termin przydatnosci do spozycia,
- niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, przypalone, ze §ladami plesni,
skorka scisle potaczona z migkiszem, gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca, o barwie od
brazowej do ciemnobrazowej, dopuszcza si¢ nieznaczna ilos¢ maki na skorce,

- migkisz o rdwnomiernej porowatosci i rOwnomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej
krajalnosci, migkisz po lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji
struktury,

- nie dopuszcza sie¢ wyrobow o migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sig,
zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli, smak i zapach typowy dla tego rodzaju
chleba, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,

- opakowania jednostkowe powinny zabezpieczac¢ produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych,

- okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
48 godz. od daty dostawy,

- opakowania zbiorcze-kosze plastikowe wykonane z tworzywa dopuszczonego do kontaktu

Z 2ywnoscCia.

6) Placek pszenny typu cebularz Ilo$¢ 900 szt
- pieczywo pszenne z dodatkiem cebuli i maku,
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- waga 1 sztuki — 100g,

- niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, przypalone, ze Sladami plesni,
skorka scisle potaczona z migkiszem, gladka lub lekko chropowata, btyszczaca, dopuszcza si¢
nieznaczng ilo$¢ maki na skorce,

-migkisz o rownomiernej porowatosci i rOwnomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku, mi¢kisz po
lekkim nacisku powinien wréci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury,

- nie dopuszcza si¢ wyrobow o migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sie,
zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli smak i zapach typowy dla tego rodzaju
wyrobu, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,

- okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
48 godz. od daty dostawy,

- opakowania zbiorcze-kosze plastikowe wykonane z tworzywa dopuszczonego do kontaktu

Z Zywnoscia.

7) Bulka kukurydziana bezglutenowa Tlos¢ 400 szt
- zawierajaca w swoim sktadzie make kukurydziang, dedykowana dla konsumentéw z nietolerancja
glutenu,

- posypana ziarnami stonecznika lub dyni,

- waga 1 sztuki — 100g,

- zapakowana w foliowy worek (folia przeznaczona do kontaktu z zywnoscia) i oznakowany
etykieta zawierajaca min. nazwe produktu, sktad, date produkcji i termin przydatnosci do spozycia,
- niedopuszczalne wyroby zdeformowane, popgkane, zgniecione, zabrudzone, przypalone, ze
sladami plesni, skorka scisle potaczona z migkiszem, gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca,

0 barwie od brazowej do ciemnobrazowej, dopuszcza si¢ nieznaczng ilos¢ maki na skorce,

- migkisz o rbwnomiernej porowatosci i rownomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku, migkisz po
lekkim nacisku powinien wréci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury,

- nie dopuszcza si¢ wyrobow o migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sig,
zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli smak i zapach typowy dla tego rodzaju
wyrobu, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy;,

- okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic¢ nie mniej niz
48 godz. od daty dostawy,

- opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé¢ produkt przed zniszczeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych,

- opakowania transportowe powinny stanowi¢ kosze plastikowe wykonane z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

8) Bulka ciabatta Ilos¢ 100 szt
- pieczywo pszenne zwykte, na drozdzach, z dodatkiem soli i innych surowcow okreslonych
receptura,

- waga 1 sztuki — 100 g,

- wyglad: ksztalt podtuzny, lekko sptaszczony

- niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze sladami plesni,

- skorka: scisle potaczona z migkiszem, gtadka, rownomiernie przyrumieniona, sucha w dotyku,
- mi¢kisz po lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury,

- nie dopuszcza si¢ wyrobow o migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sig,
zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli,

- smak i zapach: typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy
0 nieswiezosci lub inny obcy,

- okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
48 godz. od daty dostawy,

Strona 3 z 6



- opakowania zbiorcze-kosze plastikowe wykonane z tworzywa dopuszczonego do kontaktu
Z 2ywnoscig.

9) Bulka paluch Hos¢ 100 szt
- pieczywo pszenne zwykte, na drozdzach, z dodatkiem soli i innych surowcow okreslonych
receptura,

- waga 1 sztuki — 100 g,

- wyglad: ksztalt podtuzny, charakterystyczny dla tego rodzaju pieczywa,

- niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze sladami plesni,

- skorka: scisle potaczona z migkiszem, btyszczaca, gtadka, rownomiernie przyrumieniona, sucha
w dotyku,

- migkisz jasny, puszysty, po lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformac;ji
struktur,

- nie dopuszcza si¢ wyrobow o migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sie,
zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli,

- smak i zapach: typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy
0 nieswiezosci lub inny obcy,

- okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic¢ nie mniej niz
48 godz. od daty dostawy,

- opakowania zbiorcze-kosze plastikowe wykonane z tworzywa dopuszczonego do kontaktu

Z 2ywnoscig.

Dostawy realizowane codziennie przez 7 dni w tygodniu tj. od poniedziatku do niedzieli.
Zamawiajacy wymaga realizacji dwoch dostaw - od poniedziatku do soboty:
- | dostawa w godzinach 6:00-6:30
- Il dostawa w godzinach 15:00-15:30
W niedziele tylko jedna dostawa w godzinach 6:00 — 6:30.

Zamowienia beda sktadane za posrednictwem poczty elektronicznej z okresleniem
asortymentu i ilosci.

Zamowienie pierwszej dostawy bedzie sktadne z jednodniowym wyprzedzeniem, natomiast
drugiej w danym dniu do godziny 12:00.

Dostawy na dni wolne ($wiateczne, ustawowo wolne od pracy z wytaczeniem niedziel)
muszg by¢ realizowane w poprzedzajace dni robocze. W takim przypadku dostawca musi
dodatkowo zabezpieczy¢ dostarczone pieczywo przed wysychaniem np. foliowa¢ szczelnie kosze.
Butki musza by¢ zapakowane w szczelne woreczki po min. 30 sztuk.

Dostawca jest zobowigzany do wskazania adresu e-mail lub numeru telefonu na ktory beda
wysytane codzienne zamowienia.

Zadanie 11

1) Drozdzowka Hlos¢ 3 700 szt
- wyrob cukierniczy przygotowany z ciasta drozdzowego z nadzieniem z jabtka, budyniu
waniliowego lub §mietankowego, biatego sera, czarnych jagéd, marmolady owocowej, soczewicy,
kaszy gryczanej lub kapusty (*rodzaj nadzienia do wyboru przez Zamawiajgcego)

- waga 1 sztuki — 100g,

- zapakowana w foliowy worek (folia przeznaczona do kontaktu z zywnoscia) i oznakowany
etykieta zawierajaca min. nazwe produktu, sktad, dat¢ produkcji i termin przydatnosci do spozycia,
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- niedopuszczalne wyroby zdeformowane, popgkane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze $ladami
plesni, skorka scisle potgczona z migkiszem, gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca, o barwie od
brazowej do ciemnobrazowej, dopuszcza si¢ nieznaczna ilos¢ maki na skorce,

- migkisz o rdwnomiernej porowato$ci i rownomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku, miekisz po
lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury,

- nie dopuszcza si¢ wyrobow o migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszagcym sie,
zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli, smak i zapach typowy dla tego rodzaju
wyrobu, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy;,

- okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
48 godz. od daty dostawy,

- opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych,

- opakowania transportowe powinny stanowi¢ kosze plastikowe wykonane z materiatlow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

2) Drozdzowka polfrancuska Hos¢ 3 000 szt
- wyrdb cukierniczy przygotowany z ciasta potfrancuskiego z nadzieniem z jablka, budyniu
waniliowego lub $mietankowego, biatego sera, czarnych jagdd, marmolady owocowej (*rodzaj
nadzienia do wyboru przez Zamawiajgcego),

- waga 1 sztuki- 100g.

- zapakowana w foliowy worek (folia przeznaczona do kontaktu z zywnoscia) i oznakowany
etykieta zawierajaca min. nazwe produktu, sktad, date produkeji i termin przydatnosci do spozycia,
- niedopuszczalne wyroby zdeformowane, popekane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze §ladami
plesni, skorka $cisle potaczona z migkiszem, gtadka lub lekko chropowata, btyszczaca, o barwie od
bragzowej do ciemnobrazowej, dopuszcza si¢ nieznaczng ilos¢ maki na skorce,

- migkisz charakteryzujacy si¢ listkowaniem typowym dla ciasta potfrancuskiego, o rownomiernym
zabarwieniu, suchy w dotyku, miekisz po lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego
bez deformacji struktury,

- nie dopuszcza si¢ wyrobow o migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, zanieczyszczonym,
z obecnoscig grudek maki lub soli smak i zapach typowy dla tego rodzaju wyrobu niedopuszczalny
smak i zapach $§wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,

- okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic¢ nie mniej niz
48 godz. od daty dostawy

- opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé¢ produkt przed zniszczeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych,

- opakowania transportowe powinny stanowi¢ kosze plastikowe wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Dostawy realizowane codziennie przez 7 dni w tygodniu tj. od poniedziatku do niedzieli.
Zamawiajacy wymaga realizacji dwoch dostaw - od poniedziatku do soboty:
- | dostawa w godzinach 6:00-6:30
- 1l dostawa w godzinach 15:00-15:30
W niedzielg tylko jedna dostawa w godzinach 6:00 — 6:30.

Zamowienia beda skladane za posrednictwem poczty elektroniczne; z okre§leniem
asortymentu i iloci.

Zamowienie pierwszej dostawy bedzie sktadne z jednodniowym wyprzedzeniem, natomiast
drugiej w danym dniu do godziny 12:00.
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Dostawy na dni wolne (§wigteczne, ustawowo wolne od pracy z wylaczeniem niedziel)
muszg by¢ realizowane w poprzedzajgce dni robocze. W takim przypadku dostawca musi
dodatkowo zabezpieczy¢ dostarczone pieczywo przed wysychaniem np. foliowa¢ szczelnie kosze.
Butki musza by¢ zapakowane w szczelne woreczki po min. 30 sztuk.

Dostawca jest zobowigzany do wskazania adresu e-mail lub numeru telefonu na ktory beda
wysytane codzienne zamowienia.

Zadanie 111

Zapiekanka z pieczarkami Ilo$¢ 2 400 szt
- wyrdb przygotowany z podtuznej butki pszennej z dodatkiem sera i pieczarek,
- waga jednej sztuki — 250 g,
- okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
48 godz. od daty dostawy,
- smak i zapach charakterystyczny dla zapiekanek z pieczarkami,
- nie dopuszcza si¢ wyrobow nie§wiezych, przypalonych lub zanieczyszczonych,
- opakowania zbiorcze- kosze plastikowe wykonane z tworzywa dopuszczonego do kontaktu
Z 2ywnoscig,
- wykonawca uzyczy na czas trwania umowy opiekacz elektryczny do zapiekanek przeznaczony
do podgrzewania jego wyrobow, o nastepujacych parametrach:
- napigcie 230V,
- moc catkowita przynajmniej 2 kW,
- zakres temperatur 30 — 300 °C,
- obudowa ze stali nierdzewnej,
- dostawca dostarczy, zainstaluje oraz przeprowadzi instruktaz z obstugi opiekacza najpozniej
w dniu pierwszej dostawy,
- dostawca zapewni serwisowanie opiekacza przez caty okres trwania umowy, w przypadku braku
mozliwo$ci usunigcia usterki wymieni opiekacz na egzemplarz sprawny,
- dostawca zapewni tacki papierowe oraz ketchup w ilosci wystarczajacej do sprzedazy jego
wyrobow, koszt powyzszych bedzie uwzgledniony w zaoferowanej cenie zakupu zakladajac
zuzycie ketchupu do przygotowania jednej zapiekanki na poziomie 50 g,
- dostawy od poniedziatku do pigtku w godzinach 7:00 — 9:00,
- zamowienia beda sktadane z jednodniowym wyprzedzeniem droga mailowa.
Wykonawca jest zobowigzany do podania w ztotych polskich warto$ci uzyczonego opiekacza.
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