OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
DZP 3320.7.23

Zadanie 1 — Wedliny

L.p. | Asortyment Hos¢ w kilogramach

1 Baleron wieprzowy wedzony 80
Wedlina otrzymana z peklowanego migsa z karku wieprzowego, wegdzona,
gotowana lub parzona, bez ostonki. Zawarto$¢ migsa wieprzowego nie
mniej niz 68%

2 Boczek wedzony 110
Wedzonka otrzymana z peklowanego boczku wieprzowego, bez zeberek.

3 | Kielbasa krakowska 130
Kietbasa wieprzowa, grubo rozdrobniona, wedzona, poddana obrobce
termicznej. Wyrob w ostonce o $rednicy od 50 do 80 mm, o zawarto$ci
migsa wieprzowego minimum 60%.

4 | Kielbasa golonkowa 3000
Kietbasa wieprzowa w ostonce biatkowej, poddana wedzeniu
i obrobce termicznej. Zawarto$¢ migsa wieprzowego nie mniej niz 40%.

5 Pieczen wieprzowa 40
Produkt garmazeryjny z migsa wieprzowego S$rednio rozdrobnionego.
Zawarto$¢ migsa minimum 55%. Uformowany w ksztalt uzytej do
zapiekania formy.

6 Kielbasa mortadela 220
Kietbasa wieprzowa, parzona lub gotowana, drobno rozdrobniona.
Zawarto$¢ migsa wieprzowego nie mniejsza niz 42%. Wyrdb w ostonce
o $rednicy od 50 do 70 mm.

7 | Kielbasa podwawelska 130
Kietbasa wieprzowa, $rednio rozdrobniona, wedzona, poddana obrébce
termicznej. Wyrob w ostonkach naturalnych. Zawarto$¢ migsa
wieprzowego minimum 70%.

8 Kielbasa zwyczajna 140
Kietbasa wieprzowa, wedzona, poddana obrébce termicznej, $rednio
rozdrobniona, w ostonce naturalnej, w sktad ktorej wchodzi minimum
52% migsa wieprzowego.

9 Szynka wieprzowa gotowana 500
Wedlina gotowana, w siatce elastycznej. Nie moze si¢ rozpada¢ po
pokrojeniu w plastry. Zawarto$¢ migsa wieprzowego nie mniej niz 70%.

10 | Szynka $niadaniowa 1300
Produkt z migsa $rednio rozdrobnionego, poddana obrobce termicznej,
w ksztatcie bloku. Zawarto$¢ migsa wieprzowego minimum 60%.

11 | Schab wedzony parzony/poledwica sopocka 180

Wedlina wedzona, parzona lub gotowana. Wykonana ze schabu
wieprzowego. Ksztalt charakterystyczny dla schabu.
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Zadanie 2 — Wedliny drobiowe

L.p. | Asortyment Ilos¢ w kilogramach

1 Poledwica z piersi kurczaka 1400
Wedlina otrzymana z catych lub grubo rozdrobnionych mig$ni
piersiowych kurczaka, poddana obrobce termicznej. Zawarto$¢ migsa
drobiowego w wyrobie gotowym nie mniej niz 68%.

2 Poledwica drobiowa z warzywami 1400
Wrob drobiowy homogenizowany, parzony w ostonce niejadalnej,
0 zawartosci mig¢sa drobiowego nie mniej niz 25% z dodatkiem warzyw
(papryki, marchwi, ogorka, pieczarek) w zmiennych proporcjach, ale nie
mniej niz 14% skladu surowcowego.

3 Kurczak faszerowany 420
Wedlina na bazie migsa drobiowego, parzona lub gotowana, faszerowana
migsem mielonym.

Wymagania:

dostarczane wedliny musza by¢ oznakowane czytelng i trwala etykieta zawierajaca informacje
wskazane przepisami prawa (nazwe towaru, dane identyfikacyjne producenta, wykaz skladnikow,

date przydatnosci do spozycia warunki przechowywania oraz wage netto),

termin przydatno$ci do spozycia (w dniu dostawy) - min. 10 dni.

ztozenia zamowienia na dostawe takze we wtorek i czwartek.

Dostawy w poniedziatek, srode i pigtek w godzinach 7.00— 8.00. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do
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