OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
DZP 3320.33.22

Zadanie 1 — Wedliny

L.p.

Asortyment

Ilos¢ w kilogramach

1

Baleron wieprzowy wedzony

Wedlina otrzymana z peklowanego migsa z karku wieprzowego, bez
kosci, wedzona, gotowana lub parzona, bez ostonki. Konsystencja migsni
$cisla, nie moze si¢ rozpadac¢ po pokrojeniu w plastry. Zawarto$¢ migsa
wieprzowego nie mniej niz 68%

30

Boczek wedzony

Wedzonka otrzymana z peklowanego boczku wieprzowego, bez zeberek,
bez Srodkow zwigkszajacych objetos¢ i wydajnos¢ produktu. Zapach
wedzenia wyraznie wyczuwalny.

80

Kielbasa krakowska

Kietbasa wieprzowa, grubo rozdrobniona, wedzona, poddana obrobce
termicznej. Wyrdb w ostonce o $rednicy od 50 do 80 mm, o zawarto$ci
migsa wieprzowego minimum 60%. Konsystencja $cista, plastry nie moga
sie rozpadac.

65

Kielbasa golonkowa

Kietbasa wieprzowa w ostonce biatkowej, poddana wedzeniu

1 obrobce termicznej. Zawarto$¢ migsa wieprzowego nie mniej niz 40%.
Scista konsystencja produktu umozliwiajaca krojenie na cienkie plastry.

2170

Pieczen wieprzowa

Produkt garmazeryjny z migsa wieprzowego s$rednio rozdrobnionego.
Zawarto$¢ migsa minimum 55%. Uformowany w ksztalt uzytej do
zapiekania formy. Scista konsystencja produkt umozliwiajaca krojenie na
cienkie plastry.

40

Kielbasa mortadela

Kielbasa wieprzowa, parzona, drobno rozdrobniona. Zawarto$¢ migsa
wieprzowego nie mniejsza niz 42%. Wyrdb w ostonce o $rednicy od 50 do
70 mm. Produkt pokrojony w plastry nie moze si¢ rozpadac.

80

Kielbasa podwawelska

Kietbasa wieprzowa, $rednio rozdrobniona, wegdzona, poddana obrobce
termicznej. Wyrdb w ostonkach naturalnych. Zawarto§¢ migsa
wieprzowego minimum 70%.

70

Kielbasa zwyczajna

Kietbasa wieprzowa, wedzona, poddana obrobce termicznej, Srednio
rozdrobniona, w ostonce naturalnej, w sktad ktorej wchodzi minimum
52% miesa wieprzowego.

70

Szynka wieprzowa gotowana
Wedlina gotowana, w siatce elastycznej. Nie moze si¢ rozpadaé po
pokrojeniu w plastry. Zawarto$¢ migsa wieprzowego nie mniej niz 70%.

340

10

Szynka $niadaniowa
Produkt z migsa $rednio rozdrobnionego, parzonego lub gotowanego, w
ksztalcie bloku. Zawarto$¢ migsa wieprzowego minimum 60%.

760

11

Schab wedzony parzony/poledwica sopocka
Wedlina wedzona, parzona lub gotowana. Wykonana ze schabu
wieprzowego. Ksztalt charakterystyczny dla schabu.

110
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Zadanie 2 — Wedliny drobiowe

L.p.

Asortyment

Ilos¢ w kilogramach

1

Poledwica z piersi kurczaka

Wedlina otrzymana z catych lub grubo rozdrobnionych peklowanych
migs$ni piersiowych kurczaka, poddana obrobce termicznej, w formie
bloku. Zawarto$¢ mi¢sa drobiowego w wyrobie gotowym ni€ mniej niz
68%.

790

Poledwica drobiowa z warzywami

Wréb drobiowy homogenizowany, parzony w ostonce niejadalnej, o
zawarto$ci migsa drobiowego nie mniej niz 25% z dodatkiem warzyw
(papryki, marchwi, ogorka, pieczarek) w zmiennych proporcjach, ale nie
mniej niz 14% sktadu surowcowego. Surowce drobno rozdrobnione.
Pokrojona w plastry nie moze si¢ rozpada¢ i oddziela¢ od warzyw.

640

Kurczak faszerowany
Wedlina na bazie miesa drobiowego, parzona lub gotowana, faszerowana
miesem mielonym.

150

Wymagania:
dostarczane wedliny muszg by¢ oznakowane czytelng i trwalg etykieta zawierajagca informacje
wskazane przepisami prawa (nazwe towaru, dane identyfikacyjne producenta, wykaz sktadnikow,

date przydatnosci do spozycia warunki przechowywania oraz wage netto),

termin przydatnosci do spozycia (w dniu dostawy) -min. 10 dni.

Dostawy w poniedziatek, §rode i pigtek w godzinach 7.00— 8.00. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do
ztozenia zamowienia na dostawe takze we wtorek i czwartek.

Strona 2 z2




