
 
 6.  Preparat  o  silnym  działaniu  usuwającym  osady  mineralne  (kamienia)  z  urządzeń
gastronomicznych. Działający szybko i skutecznie.  Rozpuszczający całkowicie osady wapnia nie
pozostawiając  jego  drobin  w/na  mytych  urządzeniach.  Chroniący  urządzenia  przed  korozją.
Opakowanie od 1l do 10l. 
Ilość 90l
 
 7.  Mleczko  do  czyszczenia  powierzchni  ze  stali  nierdzewnej  oraz  ceramiki.  Preparat  do
zastosowania profesjonalnego. Nie rysujący czyszczonych powierzchni. 
Opakowanie od 0,75ml do1l
Ilość 90l

 8.  Preparat  do  czyszczenia  i  konserwacji  powierzchni  ze  stali  nierdzewnej,  
w  gastronomii  oraz  przemyśle  spożywczym.  Nadający  świeży  wygląd  stali  chromowo-niklowej,
nabłyszczający  i  odświeżający.  Stosowany  bezpośrednio  z  opakowania  indywidualnego.
Opakowanie: butelka o pojemności od 0.5l do 1l wyposażona w spryskiwacz. 
Ilość 10l
 
 9.  Płynny   koncentrat  do  mycia  ręcznego  naczyń  stołowych  oraz  kuchennych.   Skutecznie
rozpuszczający typowe zabrudzenia kuchenne. Delikatny dla skóry dłoni. 
Opakowanie od 1l do 5l. 
Ilość 220l
 
 10. Preparat do gruntownego odtłuszczania powierzchni: filtrów, okapów, ciągów wentylacyjnych,
kotłów warzelnych. Opakowanie od 1l do 5l. 
Ilość 50l
 
 
 11.  Preparat  do  czyszczenia,  usuwania  kamienia  oraz  dezynfekcji  powierzchni  w  obiektach
użyteczności  publicznej,  gastronomii,  szpitalach,  obiektach  świadczących  usługi  medyczne,  na
zapleczach socjalnych oraz sanitarnych. Dopuszczony do stosowania na powierzchniach mających
kontakt  z  żywnością.  Wykazujący  działanie  bakteriobójcze  i  drożdżakobójcze.  
Opakowanie od 1l do 5 l. 
Ilość 35l
 
 12. Preparat przeznaczony do renowacji naczyń, usuwania przebarwień po kawie, herbacie oraz
innych zabrudzeń typowych dla naczyń stołowych oraz kuchennych. Opakowanie od 5kg do 10kg.
Ilość 50kg
 

13. Preparat do mycia oraz dezynfekcji powierzchni w jednym procesie. Przeznaczony do mycia
oraz dezynfekcji wszelkich powierzchni zmywalnych (meble, blaty kuchenne, wózki transportowe,
sanitariaty, itp.) Wykazujący działanie bakteriobójcze, grzybobójcze, wirusobójcze oraz aktywność
wobec  spor  Clostridium  diffcile.  Zarejestrowany  jako  preparat  biobójczy.  Nie  odbarwiający
czyszczonych powierzchni. Opakowanie od 500ml do 1l ze spryskiwaczem.
Ilość 25l
 
 14.Preparat do mycia szyb, luster,  wszelkich powierzchni ponadpodłogowych, w tym mających
kontakt z żywnością. Odtłuszczający myte powierzchnie i nie pozostawiając smug. 
 Opakowanie od 500ml do 1l ze spryskiwaczem.
Ilość 25l
 



 15.Preparat  do  codziennego  czyszczenia  oraz  odkamieniania  sanitariatów.  Przeznaczony  do
stosowania  w  obiektach  użyteczności  publicznej,  szpitalach,  zakładach  opieki  zdrowotnej.
Opakowanie od 500ml do 1l ze spryskiwaczem.
Ilość 25l
 16.  Preparat  do  mycia  i  odtłuszczania  powierzchni  oraz  wyposażenia  w  gastronomii  oraz
przemyśle  spożywczym.  Skuteczny  także  w  przypadku  zaschniętego  tłuszczu.   Bez  zawartości
fosforanów.  Opakowanie od 500ml do 1l.
Ilość 15l

II. Modyfikacja „Oferty Wykonawcy” ( w pkt.6 i pkt.9):
Oferta wykonawcy w pkt.6 i pkt. 9 otrzymuje nowe brzmienie:
6. Oświadczam, że zainstaluję i użyczę nieodpłatnie, na czas trwania umowy, systemy dozujące do
oferowanych środków wg poniższej specyfikacji:

 pompa dozująca praparat myjący oraz nabłyszczający  – 1szt
 pompa perystaltyczna dozująca preparat myjący – 3szt
 pompa perystaltyczna dozujaca preparat nabłyszczający – 3szt
 naścienna stacja mycia i dezynfekcji oraz spłukiwania powierzchni, automatycznie dozu-

jąca preparaty; wyposażona w wąż min.15m i pistolet natryskowy – 1szt
 naścienny system dozowania do mycia kotłów warzelnych; wyposażony w wąż min.15m –

1szt
 dozownik zapewniający odpowiednie stężenie preparatu – 6szt
 naścienne skrzynki na kanistry (o pojemnościach zaoferowanych w ofercie) wykonane z

tworzywa sztucznego odpornego na działanie detergentów, zamykane na klucz, uniemożli-
wiające bezpośredni kontakt personelu z produktem stężonym – 5szt

 
9. Oświadczam, że przeprowadzę szkolenie zatrudnionego personelu z zakresu technologii mycia i
dezynfekcji  oraz  przepisów BHP związanych z  wykorzystaniem preparatów chemicznych oraz
przygotuję plan higieny obejmujący oferowane preparaty.

 III. Modyfikacja treści Zaproszenia do złożenia ofert ( pkt.III Sposób sporządzenia oferty, ppkt.2.5)
Treść zaproszenia do zlożenia oferty III Sposób sporzadzania oferty ppkt.2,5 otrzymuje nowe 
brzmienie:
 2.5.  Opis  preparatów  (potwierdzający  zgodność  ze  specyfikacją)  wraz  z  podaniem  wielkości
oferowanych opakowań preparatów.    
  

Zamawiajacy dopuszcza dodatkową formę kontaktowania się między stronami, czyli między
Zamawiającym a Dostawcą za pomocą adresu e-mailowego: szpital@szpital.zam.pl.

Zamawiający dopuszcza złożenie oferty na preparaty chemiczne do utrzymania czystości dla
potrzeb Kuchni równoważne o tych samych parametrach lub wyższych.

Jedocześnie  Zamawiający informuje,  iż  zmienia  termin  składania  ofert  z  05.09.2018 na
14.09.2018  godz.13.00    i   otwarcia ofert   z  05.09.2018  na  14.09.2018  godz.14.00.

                                                                                                            DYREKTOR
                                  Samodzielnego Publicznego Szpitala Wojewódzkiego 

                               im. Papieża Jana Pawła II w Zamościu 

                                                   (-) lek. med. Andrzej Mielcarek
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