                                                                                  Numer sprawy: AG.ZP.3320.1z.2018
                  ZAPROSZENIE  DO  ZŁOŻENIA  OFERTY 

                do 30.000 euro

Zamawiający:
Samodzielny Publiczny Szpital Wojewódzki 

im. Papieża Jana Pawła II

ul. Al. Jana Pawła II  10, 22-400 Zamość

tel.: (84) 677 33 33

faks: (84) 638 66 69
Zaprasza do złożenia oferty
na dostawę pieczywa
I. Określenie przedmiotu zamówienia 
Przedmiotem zamówienia jest dostawa pieczywa dla Samodzielnego Publicznego Szpitala Wojewódzkiego im. Papieża Jana Pawła II w Zamościu. Ofertę należy składać na całość przedmiotu zamówienia. CPV 15.81.10.00 – 6. 
1) Bułka tarta - Ilość 1 200 kg
- produkt otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego, bez dodatku nasion, nadzień i zdobień;

- postać sypka, bez grudek;  

- barwa bardzo jasna;

- smak typowy dla wysuszonego produktu;

- masa netto 1 opakowania – 500 g;

- okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 1 m-c od daty dostawy do magazynu; 

- opakowania jednostkowe – torby papierowe; 

- opakowanie musi zawierać min. następujące dane:

a) nazwę produktu, 

b) termin przydatności do spożycia, 

c) nazwę dostawcy/producenta 

d) adres dostawcy/producenta, 

e) masę netto, 

f) warunki przechowywania, 

g) oznaczenie partii produkcji 
h) pozostałe informacje zgodne z aktualnie obowiązującym prawem.
2) Bułka wyborowa pszenna, okrągła o wadze 50 g - Ilość 315 000 szt. 
- pieczywo pszenne zwykłe, wyrabiane z mąki pszennej na drożdżach, z dodatkiem soli i innych surowców określonych recepturą; 

- wygląd: kształt kopulasty o podstawie okrągłej;

- nie dopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni;

- skórka: ściśle połączona z miękiszem, błyszcząca, gładka, równomiernie zabarwiona sucha w dotyku o dobrej krajalności; 

- miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego bez deformacji struktury;

- nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszącym się,  zanieczyszczonym, z obecnością grudek mąki lub soli; 

- smak i zapach: typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy; 

- okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 24 godz. od daty dostawy; 

- opakowania zbiorcze - kosze plastikowe wykonane z tworzywa dopuszczonego do kontaktu z żywnością; 

- do każdej dostawy należy dołączyć specyfikację (metkę) zawierającą min. informacji: nazwę produktu, skład, datę produkcji, numer partii, termin przydatności do spożycia.

3) Chleb mieszany pszenno-żytni - Ilość 25.000 szt 
- wypiekany z mąki pszennej i żytniej, w foremce, na bazie naturalnego zakwasu, bez dodatku  polepszaczy;
- waga 1 sztuki chleba – 500 g;

- krojony w kromki o jednakowej grubości;

- zapakowany w foliowy worek (folia przeznaczona do kontaktu z żywnością) i oznakowany etykietą zawierającą zawierającą min. następujące dane:

    a) nazwę pieczywa,

    b) skład surowcowy,

    c) nazwę dostawcy/producenta, adres,

    d) masę jednostkową,
    e) pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem.
- niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni, skórka ściśle połączona z miękiszem, gładka lub lekko chropowata, błyszcząca, o barwie od brązowej do ciemnobrązowej, dopuszcza się nieznaczną ilość mąki na skórce; 

- miękisz o równomiernej porowatości i równomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalności, miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego bez deformacji struktury;

- nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszącym się, zanieczyszczonym, z obecnością grudek mąki lub soli smak i zapach typowy dla tego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy; 

- opakowania jednostkowe powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych;

- okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz. od daty dostawy;

- opakowania transportowe powinny stanowić kosze plastikowe wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
4) Chleb razowy - Ilość 44 000 szt. 
- wypiekany w foremce, z mąki żytniej razowej i pszennej, na bazie naturalnego zakwasu, bez   dodatku polepszaczy;
- waga 1 sztuki chleba – 500 g;

- krojony w kromki o jednakowej grubości;

- zapakowany w foliowy worek (folia przeznaczona do kontaktu z żywnością) i oznakowany etykietą zawierającą, min. następujące dane:

    a) nazwę pieczywa,

    b) skład surowcowy,

    c) nazwę dostawcy/producenta, adres,

    d) masę jednostkową,
    e) pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem.
- niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni, skórka ściśle połączona z miękiszem, gładka lub lekko chropowata, błyszcząca, o barwie od

 brązowej do ciemnobrązowej, dopuszcza się nieznaczną ilość mąki na skórce, 

- miękisz o równomiernej porowatości i równomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalności, miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego bez deformacji struktury;

- nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszącym się, zanieczyszczonym, z obecnością grudek mąki lub soli smak i zapach typowy dla tego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy; 

- opakowania jednostkowe powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych;

- okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 48 godz. od daty dostawy, 

- opakowania transportowe powinny stanowić kosze plastikowe wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
5) Placek pszenny typu cebularz - Ilość 1 300 szt. 
- pieczywo pszenne z dodatkiem cebuli;

- waga 1 sztuki – 100 g;

- niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni, skórka ściśle połączona z miękiszem, gładka lub lekko chropowata, błyszcząca, o barwie od brązowej do ciemnobrązowej, dopuszcza się nieznaczną ilość mąki na skórce;

- miękisz o równomiernej porowatości i równomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku, miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego bez deformacji struktury;

- nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszącym się, zanieczyszczonym, z obecnością grudek mąki lub soli smak i zapach typowy dla tego rodzaju wyrobu, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy; 

- okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 24 godz. od daty dostawy;

- opakowania transportowe powinny stanowić kosze plastikowe wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością; 

- do każdej dostawy należy dołączyć specyfikację (metkę) zawierającą min. informacji: nazwę produktu, skład, datę produkcji, numer partii, termin przydatności do spożycia.

6) Drożdżówka - Ilość 4 500 szt. 
- wyrób cukierniczy z nadzieniem z jabłka, budyniu waniliowego lub śmietankowego, białego sera,    czarnych jagód, marmolady owocowej, soczewicy, kaszy gryczanej lub kapusty (rodzaj nadzienia do wyboru przez Zamawiającego)
- waga 1 sztuki – 100 g;

- zapakowana w foliowy worek (folia przeznaczona do kontaktu z żywnością) i oznakowany etykietą zawierającą min; nazwę produktu, skład, datę produkcji i termin przydatności do spożycia; 
- niedopuszczalne wyroby zdeformowane, popękane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni, skórka ściśle połączona z miękiszem, gładka lub lekko chropowata, błyszcząca, o barwie od brązowej do ciemnobrązowej, dopuszcza się nieznaczną ilość mąki na skórce, 

- miękisz o równomiernej porowatości i równomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku, miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego bez deformacji struktury;

- nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszącym się, zanieczyszczonym, z obecnością grudek mąki lub soli smak i zapach typowy dla tego rodzaju wyrobu, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy; 

- okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 24 godz. od daty dostawy;

- opakowania jednostkowe powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych;

- opakowania transportowe powinny stanowić kosze plastikowe wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.

7) Drożdżówka półfrancuska - Ilość 3 200 szt. 
- wyrób cukierniczy przygotowany z ciasta półfrancuskiego z nadzieniem z jabłka, budyniu  waniliowego lub śmietankowego, białego sera, czarnych jagód, marmolady owocowej (rodzaj nadzienia do wyboru przez Zamawiającego);
- waga 1 sztuki – 100 g. 
- zapakowana w foliowy worek (folia przeznaczona do kontaktu z żywnością) i oznakowany etykietą zawierającą min. nazwę produktu, skład, datę produkcji i termin przydatności do spożycia; 
- niedopuszczalne wyroby zdeformowane, popękane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni, skórka ściśle połączona z miękiszem, gładka lub lekko chropowata, błyszcząca, o barwie od brązowej do ciemnobrązowej, dopuszcza się nieznaczną ilość mąki na skórce, 

- miękisz o równomiernej porowatości i równomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku, miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego bez deformacji struktury;

- nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszącym się, zanieczyszczonym, z obecnością grudek mąki lub soli smak i zapach typowy dla tego rodzaju wyrobu niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy; 

- okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 24 godz. od daty dostawy

- opakowania jednostkowe powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych;

- opakowania transportowe powinny stanowić kosze plastikowe wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
8) Bułka kukurydziana bezglutenowa - Ilość 1.000 szt. 
- przygotowana z m.in. mąki kukurydzianej, dedykowana dla konsumentów z nietolerancją glutenu;

- posypana ziarnami słonecznika lub dyni;
- waga 1 sztuki – 100 g;

- zapakowana w foliowy worek (folia przeznaczona do kontaktu z żywnością) i oznakowany  etykietą zawierającą min. nazwę produktu, skład, datę produkcji i termin przydatności do spożycia; 
- niedopuszczalne wyroby zdeformowane, popękane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni, skórka ściśle połączona z miękiszem, gładka lub lekko chropowata, błyszcząca, o barwie od brązowej do ciemnobrązowej, dopuszcza się nieznaczną ilość mąki na skórce;

- miękisz o równomiernej porowatości i równomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku, miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego bez deformacji struktury;

- nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszącym się, zanieczyszczonym, z obecnością grudek mąki lub soli smak i zapach typowy dla tego rodzaju wyrobu, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy; 

- okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż  24 godz. od daty dostawy,

- opakowania jednostkowe powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych;

- opakowania transportowe powinny stanowić kosze plastikowe wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
Należy złożyć na wszystkie pozycje asortymentowe.
Dostawy realizowane codziennie przez 7 dni w tygodniu tj. od poniedziałku do niedzieli.  

1. Zamawiający wymaga 2 dostaw codziennie (z wyjątkiem dni świątecznych): I dostawa w godzinach 6:00-6:30 i II dostawa w godzinach 15:00-15:30.

Zamówienia będą składane telefonicznie z określeniem asortymentu i ilości. Zamówienie I dostawy będzie składne z jednodniowym wyprzedzeniem, natomiast II dostawy w danym dniu do godziny 12:00.

Dostawy na dni wolne (świąteczne) muszą być realizowane w poprzedzające dni robocze. W takim przypadku dostawca musi zabezpieczyć dostarczone pieczywo przed wysychaniem np. foliować szczelnie kosze. 
Zamawiający informuje, że oferta, która nie będzie odpowiadała opisowi przedmiotu zamówienia, zostanie odrzucona jako nieodpowiadająca treści zaproszenia do złożenia oferty.
II. Wymagany przez Zamawiającego termin realizacji: 12 miesiące od daty zawarcia umowy.
III. Sposób sporządzenia oferty:
1. Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę.

2. Oferta musi zawierać wypełniony „Formularz oferty wykonawcy” (zgodny w treści z przedstawionym wzorem) oraz n/w dokumenty:


2.1. „Formularz oferty cenowej”,


2.2. Aktualny odpis z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej, wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.


2.3. Pełnomocnictwo do podpisania oferty, o ile prawo do podpisania oferty nie wynika z innych dokumentów złożonych wraz z ofertą.

3. Każdy dokument składający się na ofertę musi być czytelny.

4. Oferta musi być podpisana przez Wykonawcę - zgodnie z zasadami reprezentacji wskazanymi we właściwym rejestrze lub centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej. Jeżeli osoba podpisująca ofertę działa na podstawie pełnomocnictwa, to musi ono w swojej treści wyraźnie wskazywać uprawnienie do podpisania oferty. Pełnomocnictwo dla osoby podpisującej ofertę w imieniu wykonawcy może być przedstawione w formie oryginału bądź kserokopii potwierdzonej za zgodność z oryginałem notarialnie lub przez osobę uprawnioną do reprezentowania wykonawcy zgodnie z wpisami do akt rejestrowych. Przedmiotowe pełnomocnictwo musi być złożone wraz z ofertą i stanowi jej integralną część. Kserokopie dokumentów muszą być poświadczone za zgodność z oryginałem przez wykonawcę.

5. Oferta musi być sporządzona w języku polskim. 

6. Zaleca się, aby strony oferty były kolejno ponumerowane.

7. Ofertę należy umieścić w zamkniętej kopercie, uniemożliwiającej odczytanie jej zawartości bez uszkodzenia. Koperta winna być oznaczona nazwą i adresem Wykonawcy, zaadresowana:
Samodzielny Publiczny Szpital Wojewódzki im. Papieża Jana Pawła II, ul. Al. Jana Pawła II  10, 22-400 Zamość, pok. 248
i opisana: Oferta na dostawę pieczywa. Nie otwierać przed 17 kwietnia 2018 r. godz 12.00 
8. Przed upływem terminu składania ofert Wykonawca może wprowadzić zmiany do złożonej oferty lub ją wycofać. Zarówno zmiana jak i wycofanie oferty winny być doręczone Zamawiającemu na piśmie pod rygorem nieważności przed upływem terminu skłania ofert.

IV. Miejsce i termin składnia ofert.  

1. Wykonawca składa ofertę w siedzibie Zamawiającego w pok. 248 (Kancelaria Szpitala), w terminie do dnia  17 kwietnia 2018 r. do godz. 11.30.
2. Oferta otrzymana przez Zamawiającego po terminie składania ofert zostanie niezwłocznie zwrócona  Wykonawcy.

V. Udzielanie wyjaśnień dotyczących zaproszenia do złożenia ofert.

1. Wykonawca może zwrócić się do Zamawiającego z prośbą o wyjaśnienie treści zaproszenia do złożenia ofert – nie później niż 3 dni przed terminem złożenia ofert. Zamawiający niezwłocznie zamieści odpowiedź na swojej stronie internetowej (w zakładce do 30.000 euro).

2. Pytania należy kierować na adres: Samodzielny Publiczny Szpital Wojewódzki im. Papieża Jana Pawła II, Al. Jana Pawła II 10, 22-400 Zamość

Faks: (84) 638 66 69, e-mail: zamowienia@szpital.zam.pl

3. Do kontaktowania się z Wykonawcami Zamawiający wyznacza n/w osoby:

· w sprawach merytorycznych – mgr Małgorzata Choma tel. (84) 677 30 99 

· w sprawach formalnych - Agata Bosiak tel. (84) 677 33 29

VI. Miejsce i termin otwarcia ofert.

1. Oferty zostaną otwarte w siedzibie Zamawiającego w pokoju nr 210, w dniu 17 kwietnia 2018 r. o godz. 12.00.  

2. Otwarcie ofert jest jawne.

3. Bezpośrednio przed otwarciem ofert Zamawiający poda kwotę jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia.

4. W trakcie otwarcia ofert Zamawiający odczyta nazwę i adres Wykonawcy oraz informacje dotyczące ceny oferty.
VII. Kryteria wyboru oferty najkorzystniejszej 

1. Kryterium wyboru ofert:
Cena – 100 %
Cena - będzie oceniana na podstawie oferty cenowej. Najwyżej oceniona zostanie oferta o najniższej cenie. Porównywane będą łączne ceny brutto za całość przedmiotu zamówienia.
Sposób obliczania punktów za kryterium ceny: przyjmuje się zasadę poziomu odniesienia - w tym przypadku stosunek ceny minimalnej do ceny oferty badanej. Uwzględniając wartość tego kryterium 100 punktów (1% = 1 pkt) obliczamy przyznaną liczbę punktów dla danej oferty mnożąc wyliczony współczynnik przez wagę kryterium tj. 100 pkt.
2. Za ofertę najkorzystniejszą zostanie uznana oferta, która uzyska największą liczbę punktów za wszystkie kryterium oceny cena 100%.
VIII. Udzielenie zamówienia
1. Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta zostanie uznana za najkorzystniejszą.

2. Wynik rozstrzygnięcia postępowania zostanie umieszczony na stronie internetowej Zamawiającego.

3. Informacja będzie zawierać nazwę i adres Wykonawcy oraz cenę brutto oferty najkorzystniejszej.

4. Po wyborze najkorzystniejszej oferty, Zamawiający wyśle do Wykonawcy umowę.

IX. Unieważnienie postępowania

Zamawiający może unieważnić postępowanie gdy:

1. cena najkorzystniejszej oferty przewyższy kwotę jaką Zamawiający zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia.

2. wystąpi zmiana okoliczności powodująca, że prowadzenie postępowania lub wykonanie zamówienia nie leży w interesie zamawiającego.

3. nie zostanie złożona żadna oferta spełniająca wymogi zaproszenia do złożenia ofert.

4. bez podania przyczyny przed dokonaniem wyboru oferty .

X. Odrzucenie oferty.
Oferta podlega odrzuceniu:

1. jeżeli nie odpowiada wymaganiom Zamawiającego wskazanym w zaproszeniu,

2. jeżeli wykonawca nie wykazał właściwego umocowania dla osoby podpisującej ofertę,

3. jeżeli została złożona po terminie składania ofert,

4. jeżeli jest nieważna na podstawie przepisów Kodeksu Cywilnego,

5. jeżeli nie jest złożona w formie pisemnej.
Załączniki:
2. Formularz oferty Wykonawcy

3. Formularz oferty cenowej

4. Wzór umowy
	
	 


                                                                                                Załącznik Nr 1 do zaproszenia
OFERTA  WYKONAWCY

Dane dotyczące Wykonawcy:                                        Dane dotyczące Zamawiającego:

	Nazwa: ...................................................................

Siedziba (dokładny adres): …................................

................................................................................ …............................................................................ 

Numer telefonu: ....................................................

Numer faksu:  …....................................................

Numer NIP:  ......................................................
	Nazwa: Samodzielny Publiczny Szpital Wojewódzki im Papieża Jana Pawła II   

Adres: Aleje Jana Pawła II 10, 22-400 Zamość

Numer telefonu: (84) 677 33 33

Numer faksu:     (84) 638 66 69

Numer NIP:       922-22-92-491


Zobowiązania wykonawcy:
1. Nawiązując do zaproszenia do złożenia oferty (numer sprawy: AG.ZP.3320.1z.18) na dostawę pieczywa oferuję wykonanie przedmiotu zamówienia za cenę brutto: 

.................................................................................................................zł. 

słownie: ............................................................................................................................

2. Oświadczam, że zapoznałem się z opisem przedmiotu zamówienia i nie wnoszę do niego zastrzeżeń.
3. Oświadczam, że zapoznałem się z treścią zaproszenia do złożenia oferty i przyjmuje ją bez zastrzeżeń oraz uzyskałem konieczne informacje do przygotowania oferty.

4. Oświadczam, że zawarte w zaproszeniu do złożenia oferty postanowienia umowy zostały przeze mnie zaakceptowane i zobowiązuje się w przypadku wyboru mojej oferty do zawarcia umowy na określonych warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez zamawiającego. 
5. Oświadczam, że ceny zawarte w ofercie nie ulegną podwyższeniu do końca realizacji umowy.

6. Oferuję termin płatności 60 dni licząc od daty otrzymania przez Zamawiającego faktury VAT.
7. Oświadczam, że podmiot, który reprezentuję posiada wdrożony system HACCP i na wniosek Zamawiającego w wyznaczonym przez niego terminie przedstawię stosowny dokument potwierdzający ten fakt.
...........................dnia................                                            ..................................................

                                                                                 (podpis osoby uprawnionej lub upoważnionej*)










Załącznik Nr 2 do zaproszenia
OFERTA CENOWA

	Lp
	Asortyment/ nazwa własna oferowanego pieczywa
	ilość
	Cena jedn. netto 
	Stawka podatku 

VAT 

(w %)
	Cena jedn. brutto

4+5 
	Łączna cena netto

3 x 4
	Łączna cena brutto

5+7
	Producent/ dostawca

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	Bułka tarta o wadze 500 g 
	1 200 kg
	
	
	
	
	
	

	2
	Bułka wyborowa pszenna, okrągła o wadze 50 g
	315 000 szt.
	
	
	
	
	
	

	3
	Chleb mieszany pszenno-żytni, krojony o wadze 500 g.
	25 000 szt.
	
	
	
	
	
	

	4
	Chleb razowy o wadze 500 g. 
	44 000 szt.
	
	
	
	
	
	

	5
	Placek cebularz pszenny o wadze 100 g
	1 300 szt.
	
	
	
	
	
	

	6
	Drożdżówka o wadze 100 g
	4 500 szt.
	
	
	
	
	
	

	7
	Drożdżówka półfrancuska o wadze 100 g. 
	3 200 szt.
	
	
	
	
	
	

	8
	Bułka kukurydziana bezglutenowa o wadze 100 g
	1 000 szt.
	
	
	
	
	
	

	X
	X
	
	Łącznie: 
	
	
	X


Zaoferowane wyroby muszą być zgodne z opisem przedmiotu zamówienia. Zamawiający zastrzega sobie prawo (pod rygorem odrzucenia oferty) do zażądania próbek oferowanych wyrobów.
Szczegółowy skład surowcowy oferowanego pieczywa ze wskazaniem obecnych alergenów spożywczych (podać dla każdej pozycji oddzielnie):

1…..........................................................................................................................................................2. ............................................................................................................................................................3. …........................................................................................................................................................
                                                                                            ..................................................

                                                                                 ( podpis osoby uprawnionej lub upoważnionej)
Wzór umowy

zawierający istotne postanowienia, które zostaną wprowadzone do treści zawieranej umowy
Umowa Nr AG.ZP.3320.       .        .18

zawarta w dniu ................ 2018 r. w Zamościu pomiędzy Samodzielnym Publicznym Szpitalem Wojewódzkim im. Papieża Jana Pawła II w Zamościu, ul. Aleje Jana Pawła II 10, wpisanym do Rejestru Stowarzyszeń, Innych Organizacji Społecznych i Zawodowych, Fundacji, Samodzielnych Publicznych Zakładów Opieki Zdrowotnej prowadzonego przez Sąd Rejonowy Lublin – Wschód w Lublinie z siedzibą w Świdniku, VI Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego pod numerem KRS: 0000021024, NIP: 922 – 22 – 92 – 491, zwanym w treści umowy „Kupującym”, w imieniu którego działa:

..................................................................................................................................................

a firmą ..................................... z siedzibą w .................... adres: ...............................,

zarejestrowaną w .................................................. pod Nr ....................... NIP ................., zwaną

w treści umowy „Sprzedającym”, w imieniu której działa:

................................................................................................................................................

Umowa jest wynikiem przeprowadzonego postępowania o zamówienie publiczne o wartości poniżej 30 000 euro, w trybie zaproszenia do złożenia oferty, którego rozstrzygnięcie nastąpiło w dniu ...................... 2018 r. Treść umowy jest sporządzona na podstawie złożonej oferty.

§ 1

1. Kupujący zleca a Sprzedający przyjmuje do realizacji dostawę pieczywa dla Samodzielnego Publicznego Szpitala Wojewódzkiego im. Papieża Jana Pawła II w Zamościu w asortymencie i ilościach określonych w załączniku do niniejszej umowy stanowiącym jej integralną część.
2. Stopień realizacji umowy w ramach poszczególnych asortymentów uzależniony jest od potrzeb wynikających z działalności Kupującego. Kupujący zastrzega sobie prawo do realizacji poszczególnych asortymentów w mniejszym lub większym zakresie niż to wynika z ilości określonych w umowie lub załączniku do niniejszej umowy, przy czym suma wartości zrealizowanych dostaw nie może przekroczyć łącznej ceny określonej w § 4 ust. 1.
§ 2
1. Dostawy przedmiotu umowy będą się odbywały codziennie, z wyjątkiem dni wolnych od handlu, dwa razy w ciągu dnia: pierwsza dostawa w godzinach 6:00 – 6:30, druga dostawa w godzinach 15:00 – 15:30. Zamówienia na dostawy poranne tj. pomiędzy godziną 6:00 – 6:30 będą składane telefonicznie z jednodniowym wyprzedzeniem i będą określać asortyment i ilość zamówionego pieczywa. Na dostawy pomiędzy godziną 15:00 – 15:30 zamówienia będą składane telefonicznie w danym dniu do godziny 12:00 i również będą określać asortyment i ilość zamówionego pieczywa. Na dni wolne od handlu dostawy pieczywa będą się odbywały w dni robocze np. w sobotę dostawa na niedzielę. W takim przypadku Sprzedający musi zabezpieczyć dostarczone pieczywo przed wysychaniem np. foliować szczelnie kosze.
2. Sprzedający gwarantuje, że asortyment stanowiący przedmiot zamówienia zostanie dostarczony do Kupującego w terminie do 8 godzin licząc od momentu wypieku.

3. Sprzedający gwarantuje, że termin przydatności do spożycia oferowanego pieczywa wynosi nie więcej niż 48 godzin od daty produkcji.

4. Sprzedający zobowiązuje się do realizacji dostawy w wyznaczonym terminie do siedziby Kupującego, ponosząc ryzyko transportu.
5. Dostawy muszą być realizowane środkami transportu dopuszczonymi przez służby sanitarne.
6. Sprzedający gwarantuje, że oferowane pieczywo posiada szczegółowy skład surowcowy oraz alergeny spożywcze zgodne ze szczegółowym składem surowcowym oraz alergenami spożywczymi zawartymi w w załączniku do niniejszej umowy stanowiącym jej integralną część.
7. Sprzedający zobowiązuje się do dostarczenia przedmiotu umowy zgodnego ze złożonym w ofercie dokumentem określającym producenta towaru. Asortyment i ilość dostarczonego przedmiotu umowy musi odpowiadać złożonemu przez Kupującego zleceniu na dostawę.
8. Kupujący zastrzega sobie prawo zwrotu towaru niezgodnego ze złożonym zamówieniem z jednoczesnym wyznaczeniem nowego terminu ponownej dostaw.

§ 3

1. Sprzedający zobowiązuje się do zapewnienia ciągłości dostaw w okresie trwania umowy.

2. W przypadku, gdy Sprzedający nie będzie dostarczał pieczywa będącego przedmiotem umowy, Kupujący będzie miał prawo dokonać zakupu pieczywa u innego wykonawcy. Jeżeli koszt zakupu będzie wyższy od kosztu zakupu w ramach niniejszej umowy, powstałą różnicą zostanie obciążony Sprzedający. 

§ 4
1. Za dostawę przedmiotu umowy stosowane będą ceny jednostkowe takie jak w złożonej ofercie cenowej tj. określone w załączniku do niniejszej umowy stanowiącym jej integralną część. 
Łączną cenę netto (bez podatku VAT) za całość przedmiotu umowy ustala się w wysokości  zł. słownie: 
Łączną cenę brutto (z podatkiem VAT) za całość przedmiotu umowy ustala się w wysokości  zł. słownie: 

2. Wymienione ceny brutto nie mogą ulec podwyższeniu przez okres obowiązywania umowy.
3. Ceny jednostkowe brutto zawierają m. in. wartość towaru, obowiązujące opłaty podatkowe, wszelkie koszty związane z dostawą towaru do Kupującego. 
4. Kupujący dopuszcza zmiany w umowie w następujących przypadkach: zwiększenia zakresu świadczeń Kupującego ponad wynikające z niniejszej umowy. W takim przypadku zmiana wartości wynagrodzenia należnego Sprzedającego nie przekroczy 10% wartości brutto wynagrodzenia określonego w § 4 ust. 1 umowy.
§ 5

1. Płatności za wykonane części dostawy Kupujący będzie regulował przelewem w ciągu 60 dni licząc od daty otrzymania faktury VAT na konto Sprzedającego podane w fakturze za dostawę.

2. Jako datę zapłaty faktury przyjmuje się datę obciążenia rachunku bankowego Kupującego.

§ 6
Sprzedający nie może powierzyć wykonania umowy innej osobie lub jednostce (poza przypadkiem wskazania w ofercie podwykonawcy). Ewentualna czynność prawna mająca na celu zmianę wierzyciela Kupującego (np. cesja wierzytelności i/ lub należności ubocznych przysługujących Sprzedającemu na podstawie niniejszej umowy) może nastąpić wyłącznie po wyrażeniu zgody przez podmiot, który utworzył Kupującego.
§ 7
1. Sprzedający zapłaci na rzecz Kupującego karę umowną w przypadku niedotrzymania terminu wykonania dostawy przedmiotu umowy albo poszczególnych jego części, określonego w §2 ust. 1, w wysokości 0,2% wartości brutto opóźnionej dostawy za każdy dzień roboczy zwłoki.

2. W przypadku odstąpienia przez Sprzedającego lub Kupującego od umowy z przyczyn leżących po stronie Sprzedającego, Sprzedający zapłaci na rzecz Kupującego karę umowną w wysokości 5% wartości brutto niezrealizowanej części umowy.
3. Kupujący zastrzega sobie prawo do odszkodowania uzupełniającego, przenoszącego wysokość zastrzeżonych kar umownych.

4. Odstąpienie od umowy przez Kupującego lub Sprzedającego nie powoduje wygaśnięcia obowiązku Sprzedającego zapłaty ewentualnych kar umownych powstałych i obliczonych zgodnie z regulacją ust. 1.
§ 8
1. Niewypełnianie warunków umowy przez Sprzedającego, w tym m.in. nieterminowe lub niezgodne z zamówieniem pod względem jakości, asortymentu bądź ilości realizowanie dostaw, a także inne istotne, powtarzające się uchybienia w trakcie realizacji umowy, dają podstawę Kupującemu do rozwiązania umowy ze skutkiem natychmiastowym. W niniejszej sytuacji ma zastosowanie odpowiednio § 7 ust. 2, 3.

2. Sprzedający będzie rozpatrywał reklamacje jakościowe i ilościowe dotyczące dostawy przedmiotu umowy na swój koszt w ciągu 1 dnia od daty zgłoszenia reklamacji. Dopuszcza się zgłoszenie reklamacji za pośrednictwem faksu. 
§ 9

W razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, Kupujący może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o powyższych okolicznościach. W takim przypadku Sprzedający może jedynie żądać wynagrodzenia należnego mu z tytułu wykonania części umowy.

§ 10

W przypadku wystąpienia braku środków finansowych Kupujący zastrzega sobie prawo  rozwiązania umowy na piśmie ze skutkiem natychmiastowym. W takim przypadku Sprzedający może jedynie żądać wynagrodzenia za faktycznie zrealizowaną część dostawy.

§ 11

Umowa obowiązuje od dnia jej zawarcia tj. .......... 2018 r. przez okres 12 miesięcy tj. do dnia ........... 2019 r.
§ 12

1. Ewentualne spory wynikłe na tle realizacji umowy rozstrzygane będą przez sąd powszechny właściwy  według siedziby Kupującego.

2. W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową mają zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego.

§ 13

Umowę sporządzono w 3 jednobrzmiących egzemplarzach, dwa dla Kupującego i jeden dla Sprzedającego.

SPRZEDAJĄCY:                                    KUPUJĄCY:
Samodzielny Publiczny Szpital Wojewódzki im. Papieża Jana Pawła II w Zamościu 
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